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PINIA

FOOD

Projekt Pinia Food powstat z pasji do kuchnt
srodziemnomorskie] 1 checi dostarczenia autenty-
cznych, wysokiej jakosct produktow dla gastronomit
Nasza oferta obejmuje szeroki wachlarz artykutow,
takich jak wedliny, sery, makarony, ryby, owoce
morza, warzywa apertyzowane, pieczywo oraz
desery — kluczowe sktadniki, ktore wzbogacg Twoje
menu.

Dzieki  wieloletniemu  doswiadczeniu  naszych
specjalistow oraz ich zaangazowaniu w branze
gastronomiczng, oferujemy kompleksowe wsparcie
dostosowane do potrzeb Twojego biznesu. Poma-
gamy w optymalizacji kosztow, sledzimy najnowsze
trendy kulinarne 1 dopasowujemy naszg oferte, aby
idealnie wspodtgrata z Twoim menu.  Wybierz
Pinia Food i zwieksz atrakcyjnosc swojej kuchni!

&

roznorodna 100%
oferta - ponad $rodziernnomorskie wWysoka jakosc
400 produktow produkty
Saufani sprawdzomre zespot speqaugtovv
dostawcy rozwigzania wiedza
dla gastronomii I doswiadczenie

[=] [’] | Dotacz do nas na
= | facebooku!

/groups,/bidfood -
[=] pizzaikuchniawloska


https://www.facebook.com/groups/bidfoodpizzaikuchniawloska/?_rdr

SMAKI
ITALII

6 Maka

13 Pomidory i warzywa
apertyzowane

25 Wedliny

39 Sery

49 Oliwaiocet

53 Makarony

61 Pinsa, focaccia, ciabatta
65 Ryze

68 Oliwki, kapary i inne

70 Napoje i wody



NA TALERZU

WLOSKIE

INSPIRACIJE

Antipasti

16

Burrata di bufala w panko
w kremie pomidorowym na bazie
pomidorow pelati Giolami

18 Klasyka wtoskich przystawek

21 Chrupigce mtode serca
karczochow

36 Wioskie wedliny i sery

38 Gnocco Fritto

43 Burrata na kremie Smietanowym

48 Satatka z wedzonag provolg mini

62 Kanapki

66 Vitello tonnato z marynowanymi
kurkami Forrest

67 Arancini z gorgonzola i ndujg

67 Bruschetta - wtoski klasyk

Pizza

12 Pizza z sosem cytrynowo-
mietowym

15 Pizza w stylu neapolitaniskim
z papryka peperoni mini
1 podsuszanymi pomidorkami
zottymi i czerwonymi

23  Pizza w stylu neapolitanskim z Fior

di Latte, salsiccig frescg, opalanami
zlemniakami i carpacio z trufli

29

30
73

74

Pizza w stylu canotto z sosem
dyniowym

Pizza fritta

Pizza fritta z fior diricotta z
konfiturg morelowg i pistacjami

Pizza w stylu canotto z fior di
ricotta, ndujg i pesto bazyliowym

Makaronowe inspiracje

20
22

35
55

57

57

60

Cacio e peppe

Ragu z sarny Ginos z makaronem
jajecznym paccheri

Rigatoni jajeczne z salsiccig

Makaron trofie z poledwiczkg
z dzika

Conchiglie sepia La Fileja
z pomidorkami koktajlowymi,
stracciatellg i $wiezg bazylig

Plastry okonia w sosie z zottych
pomidorkow z makaronem
rigatoni

Ravioli La Fileja z ziemniakiem,
ricottg z porem w emulsji
maslanej z kolorowymi
pomidorami

Poleca Tomasz Apanasewicz, szef
kuchni Akademii Pizzy, certyfikowany
pizzaiolo AVPN

Wtoska uczta

11
27
65

66

71

Chleb z semoliny
Golonka Stinco di Maiale

Czarne risotto z krewetkami
w pulpie z zottych pomidorkow

Ossobuco z szafranowm
risotto Zini

Whoski aperitif

Dolci — wtoskie
stodkosci

44
45
72

73
73

Cannoli w 5 krokach
Sermik Fior di Ricotta

Smazone kawatki clasta pizzy w
Syropie cynamonowym z nutg
cytryny

Tarta z figami

Pizza fritta z fior di ricotta
z konfiturg morelowa 1 pistacjami
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MAKA
PETRA

to wybor profesjonalistow
cenigcych niezawodnos¢

i najwyzszg jakos¢. Dzieki
starannie dobranym
sktadnikom, nowoczesnej
technologii oraz precyzyjnej
selekcji i mieleniu ziarna,
wyrodznia sie czystg strukturg
i wyjatkowym smakiem.
Mtyn Molino Quaglia stale
rozwija procesy produkcyjne,
zapewniajac doskonate
wtasciwosci wypiekdéw.

#GASTRO

Zeskanuj kod QR

Allegra 12,5 kg | Petra

[127:17462

WSKAZOWKI

Zobacz Katalog mak Petra, w ktorym
znajdziesz specyfikacje produktow, receptury
oraz ciekawostki dotyczace produktow.

Maka do pizzy 0102 Maka do pizzy Petra 3
12,5 kg | Petra 12,5 kg | Petra
[127:27840 1127:27843
Maka do pizzy 5046 Maka do pizzy 5037

12,5 kg | Petra
1127:27844

Maka pszenna Petra 9
do pizzy/chleba 12,5 kg | Petra
1127:27845

Maka pszenna 5063 typ 0
do pizzy 12,5 kg | Petra
1127:27823

CO ZYSKUJESZ,
WYBIERAJAC
MAKE PETRA?

¢ Stabilne ciasto do pizzy,
makaronow, biszkoptow,
chleba, focaccil

o Latwosc w uzyciu
w profesjonalnej kuchni.

e Pewnosc, ze ciasto bedzie
miato idealng strukture.

o Wysokg jakosc, ktora
pozytywnie wptywa na
jakosc¢ Twoich dan.

o Doskonate efekty kulinarme,

ktore tgczg doswiadczenie,
pasje i nowoczesne
technologie.

Maka pszenno-ryzowa 5010
Pinsa Romana 12,5 kg | Petra
[127:29260

Maka pszenna 6384 typ 00
do panettone 12,5 kg | Petra
1127:25603
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Maka do pizzy Capri Maka do pizzy Ischia

Maka do pizzy Manitoba Maka do pizzy Vesuvio

Maka do pizzy Nisida Maka pszenna TYP 1

BIDFOOD | KIERUNEK WEOCHY!

Maka semolina z pszenicy Maka Semolina spolverina

durum 1 kg | Arco

m 8

ZDANIEM
SPECJALISTY
Marek Szuba,
specjalista Pinia Food

”SZTUKA
ZACZYNA SIE
OD MAKI”

Mowi sie, ze “wtoska pizza jest jak
sztuka’, do ktorej potrzebne sg
odpowiedniej jakosci produkty.

Arco produkuje swoje maki

Z najlepszych ziaren pszenicy.

W rezultacie powstajg rozne
rozwigzania, umozliwiajgce
wypiek ciasta o odpowiednich
walorach smakowych

1 technologicznych. W ofercie
tego producenta znajdziesz spory
wybor — od Vesuvio o sile W180
do krotkiego wzrostu, jak

i Manitoba o sile W460 do bardzo
dtugiego wzrostu. To pozwala

na tworzenie wyjatkowej jakosci
wypiekow pizzy oraz innych
produktow chlebowych. Jestesmy
w stanie dobra¢ odpowiednig dla
Twoich potrzeb magke wysokiej
jakosci, a przy tym atrakcyjng
cenowo W porownaniu do innych
produktow tego samego typu.

#GASTRO
WSKAZOWKI

Zobacz przewodnik po typach
mak. Zeskanuj kod QR



https://e-bidfood.pl/product/I127:25602
https://e-bidfood.pl/product/I127:29195
https://e-bidfood.pl/product/I127:25594
https://e-bidfood.pl/product/I127:25611
https://e-bidfood.pl/product/I127:25583
https://e-bidfood.pl/product/I127:25601
https://e-bidfood.pl/product/I127:25585
https://e-bidfood.pl/product/I127:25584
https://blog.bidfood.pl/wloska-maka-przewodnik-gastronomiczny/

maka
prosto
z Neapolu

MAK' CAPUTO pochodzg z serca

Neapolu, gdzie tradycja mielenia ziarna taczy sie
z nowoczesng technologig. Wybor najlepszych
zlaren, wolnych od GMO oraz proces
powolnego mielenia gwarantujg najwyzsze
standardy jakosci, zachowujgc naturalnosc

i autentycznos¢ smakow. Maki Caputo
wyrdzniajg sie wysoka wydajnoscig oraz
tatwoscig obrobki ciasta, zarowno do wypieku
chleba, pizzy, jak 1 $wiezych makaronow.

CAPUTO SACCOROSSO ROSSO
Maka o duzej zawartosct glutenu,
wyrozniajgca sie odpornoscig na
rozcigganie 1 wysokg hydratacja.
Jest to idealny wybor do ciasta

na pizze neapolitaniskg, ktore staje
sie lekke 1 puszyste. Dzieki jej
wiasciwosciom, wypieki zyskujg
doskonaty teksture i1 smak.

Maka typ 00 Saccorosso Rosso
25 kg Caputo 1924 1127:27347

CAPUTO SUPER NUVOLA

Pszenna maka do pizzy typu O, charakteryzujgca sie wysokg
zawartoscig glutenu (13,5%). Dzieki starannej selekcji zboz

1 odpowiednim parametrom, Caputo Super Nuvola gwarantuje
lekkie, puszyste i dobrze wyrosniete ciasto. Jest idealna do
pizzy neapolitanskiej, canotto, focacci, pieczywa oraz stodkich
wypiekow. Ciasto zachowuje elastycznosc, a wypieki zyskuja

CAPUTO PIZZERIA

To maka o bardzo elastycznej
strukturze glutenu, doskonata do
Sredniego 1 dtugiego dojrzewania
ciasta. Charakteryzuje sie

duzg odpornoscig na wysokie
hydratacje, co czyni jg idealng
do pizzy neapolitanskiej oraz
klasycznej. Sita maki wynosi
W260-280, co zapewnia ciastu
wyjgtkowg elastycznosc

1 doskonate wtasciwosci wypieku.

Maka typ 00 Pizzeria Blu 25 kg
Caputo 1924 1127:27346

wyrazisty aromat i chrupigcg skorke.

Maka Super
Nuvola 25 kg
Caputo 1924
[127:31386

CAPUTO MANITOBA

Maka pszenna typu O, produkowana
z wyselekcjonowanych ziaren
pszenicy o wysokiej zawartosci biatka.
Idealna do dtugiej fermentacii ciasta,
zapewnia elastycznosc

1 rozciggliwosc. Jej sita wynosi
W360-380, co sprawia, ze

doskonale nadaje sie do wypiekow
wymagajacych dtugiego procesu
fermentacji, takich jak chleby czy
clasta drozdzowe.

Maka do pizzy Manitoba 25 kg
Caputo 1924 1127.27848

CAPUTOTYP1

Maka uzyskana w procesie powolnego
mielenia, stanowigca idealng rownowage
miedzy maka typu 00 a petnoziarnistg. Posiada
clemniejszy kolor oraz intensywniejszy smak,
co sprawia, ze jest doskonata do ciast o dtugiej
fermentacji. Mgka ta jest idealnym wyborem
do wypiekow, ktdre wymagajg gtebszego
smaku 1 bardziej wyrazistej struktury.

Maka typ 1 5 kg Caputo 1924 [127:31384

CAPUTO NUVOLA

To pszenna maka typu O, doskonata
zarowno do pizzy neapolitariskiej, jak
1 klasycznej. Charakteryzuje sie sitg
W270-290, co zapewnia wyjgtkowg
objetosc¢ ciasta 1 naturalng zdolnosc
fermentacji. Dzigki starannej selekcji
zlaren, maka ta gwarantuje miekkosc
clasta oraz wyjatkowg objetosc, co
wplywa na jakos¢ wypiekow.

Maka do pizzy Nuvola 25 kg Caputo 1924
1127:27854
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ZAKWAS SUSZONY CRISCITO LIEVITO MADRE
to naturalny suszony zakwas piekarski na bazie maki
pszennej typu ,0’, wody, suchych drozdzy i bakterit
kwasu mlekowego. Przeznaczony do fermentacji
clasta w wypiekach piekarniczych i cukierniczych,
szczegolnie pizzy w stylu neapolitariskim. Nie zawiera
aktywnych drozdzy — aby rozpoczac¢ fermentacje,
nalezy dodac do clasta rowniez aktywne suche
drozdze Caputo. Zalecana proporcja to 20-50 g
zakwasu na 1 kg maki.

Zakwas suszony Criscito Lievito Madre 1 kg | Caputo 1924

[157:31321

Drozdze suszone Lievito
500 g | Caputo 1924

1157:31322

MAKA BEZGLUTENOWA

to bezglutenowy odpowiednik maki typu
00, idealny do profesjonalnych zastosowarn.

Sprawdza sie przy wypieku pizzy,
zapiekanek, pizzerinek, chleba oraz

stodkich ciast. Ciasto nie nasigka sosem

1 zachowuje odpowiednig strukture. Mgka nadaje sie do
piecow tradycyjnych i elektrycznych — szczegolnie polecana
do wypieku na kamieniu szamotowym lub granitowym.

Maka bezglutenowa 5 kg | Caputo 1924 1127:31385

SEMOLINY MININNI, dzieki specjalnemu systemowi
mielenia, zawierajg to, co w rdzeniu ziarma najlepsze.
Obecnosc¢ biatek i glutenu powoduje, ze wyrabiane
ciasto jest bardzo elastyczne 1 wytrzymate. To idealny
sktadnik do pieczenia pizzy, focacci, chleba czy
wyrabiania makaronu.

Maka semolina Maka semolina Maka semolina
rimacinata spolverina gruboziarnista S2
drobnoziarnista  srednioziarnista S3 25 kg | Mininni
25 kg | Mininni 25 kg | Mininni [127:30181
[127:30489 1127:30182 Maka semolina
Maka semolina gruboziarnista S2
rimacinata 5 kg | Mininni
drobnoziarnista [127:30180
5 kg | Mininni
[127:30179

Maka wtoska typ 00

do pizzy 5 kg | Il Molino
1127:15461

Maka wtoska typ 00

do pizzy 25 kg | Il Molino
1127:27798

Maka wtoska typ 00
do makaronu 5 kg
Il Molino 1127:15460


https://e-bidfood.pl/product/I127:15460
https://e-bidfood.pl/product/I127:15461
https://e-bidfood.pl/product/I127:27798
https://e-bidfood.pl/product/I127:30180
https://e-bidfood.pl/product/I127:30181
https://e-bidfood.pl/product/I127:30182
https://e-bidfood.pl/product/I127:30179
https://e-bidfood.pl/product/I127:30489
https://e-bidfood.pl/product/I127:31385
https://e-bidfood.pl/product/I157:31322
https://e-bidfood.pl/product/I157:31321

Chrupigca skorka, miesisty
srodek, ztocisty kolor

1 delikatny smak — oto
wiasnie cechy chleba z
semoliny. Jest to maka
drobno mielona, ktdra
pochodzi z pszenicy durum
— odmiany o twardszych
ziarnach. Charakteryzuje
sie wyzszg zawartoscig
biatka i glutenu, co sprawia,
Ze pieczywo jest pyszne

1 wyjgtkowe. Wypieki
doskonale komponujg sie

z daniami kuchni wtoskiej,
stanowigc idealny dodatek
do zup, satatek, czy antipasti.

1 kg maki semoliny gruboziarnistej S2
650 g wody

6 g drozdzy swiezych

25 g soli

1 Do misy miksera wsyp semoline i pokrusz drozdze. Stopniowo dolewaj wode,
jednoczesnie wyrabiajgc clasto, az sktadniki sie potgczg. Pod koniec wyrabiania
dodaj sol 1 kontynuuj mieszanie, az uzyskasz gtadka, elastyczng konsystencje,

a temperatura clasta osiggnie okoto 24°C.

2 Przetoz ciasto do szczelnie zamykanego pojemnika i pozostaw w temperaturze
pokojowej na 2 godziny. Nastepnie umiesc je w lodowce na noc, aby spowolnic¢
fermentacje 1 rozwingc gtebszy smak.

3 Kolejnego dnia wyjmij ciasto z lodowki, podziel je na réwne porcje i uformuj
chlebki. U0z je na blasze lub w formie, przykryj | pozostaw do wyrosniecla, az
podwojg swojag objetos¢. W miedzyczasie nagrzej piekarnik do 210°C. Tuz przed
wstawieniem chleba spryskaj wnetrze piekarnika wodg, aby wytworzyc pare, co
nada skorce chrupkosci. Chleby piecz przez okoto 40 minut, az nabiorg ztocistego
koloru 1 beda wydawaty gtuchy dzwigk po stuknieciu w spod. Po wyjeciu z
plekamika pozostaw je na kratce, aby catkowicie ostygty.

GWIAZDA PRZEPISU!
W tym daniu uzylismy
Maka semolina
gruboziarnista S2

25 kg | Mininni
1127:30181 (str. 10)

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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P1ZZA Z SOSEM

CYTRYNOWO-MIETOWYM

150 g mozzarelli Fior
di Latte taglio
napoli Latteria
Sorrentina

100 g tunczyka
w sosie wtasnym
Sea Story

20 g suszonych oliwek

do pizzy 9 Petra
650 g wody
1-2 g drozdzy Swiezych
25 g soli

Sos cytrynowo-
mietowy:
200 ml $mietanki

inBianco 34%

1 tyzka soku z cytryny
2-3 tyzki $wiezej miety
(drobno posiekanej)

sol do smaku

kalamata

ciasto na pizze:

900 g maki pszennej
do pizzy 5037 Petra

100 g maki pszennej

Ciasto na pizze w stylu klasycznym:

Wyrabiaj ciasto, zaczynajgc od maki - dodaj make
Petra 5037 i Petra 9, a nastepnie swieze drozdze.
Stopniowo dolewaj do nich wode. Po zawigzaniu
siatki glutenowej dodaj sol 1 dalej wyrabiaj ciasto
do uzyskania jednolitej masy i do osiggniecia
temperatury 23°C. Wyjmij ciasto z dziezy,
nastepnie przetdz do szczelnego pojemnika

1 zostaw je do odpoczynku w temperaturze
otoczenia przez 3 godziny. Nastepnie przenies
ciasto do lodowki na 24 godziny. Po tym czasie
wyjmij je z lodowki, nastepnie uformuj z niego
kulki 240-280 g oraz pozostaw do odpoczynku

w temperaturze otoczenia na kolejne 3 godziny.
Clasto przenies$ do lodowki na min. 48 godzin.
Wyciggnij je z lodowki co najmniej 2 godziny
przed wypiekiem. Nastepnie piecz w temperaturze
440-460°C.

Sos cytrynowo-mietowy:

Smietane inBianco 34% wlej do rondelka i reduku;
na matym ogniu przez kilka minut az zgestnieje.
Dodaj wczesdniej wycisniety sok z cytryny oraz
drobno posiekang miete. Dodaj sol i pieprz do
smaku. Catosc¢ doktadnie wymieszaj.

Na przygotowanym ciescie rozsmaruj cienkg
warstwe sosu, a nastepnie dodaj mozzarelle Fior
di Latte. Na mozzarelle wytoz kawatki turiczyka
Sea Story, posyp suszong oliwkg kalamata. Pizze
piecz w temperaturze 440-460°C az do momentu,
kiedy ciasto stanie sie ztociste | chrupigce.

IDEALNE POLACZENIE

Blate wytrawne wino Lugana
Torre del Falasco 750 ml T138:18447


https://e-bidfood.pl/product/T138:18447




Podstawowy sktadnik, ktéry przenosi
smak wtoskiej tradycji na talerz.

Nasze pomidory pelati to klasyka witoskiej
kuchni - dojrzewajace na otwartych polach
pod storicem ltalii, obrane i zanurzone

w naturalnym sosie. Zachowujg auten-
ZDANIEM | tyczny, stodki smak i nie wymagaja
DORADCY gotowania. ldealne na surowo, do

bruschetty, pizzy 1 tradycyjnych sosow. Pomidory Pelati
KULINARNEGO [ 2,55 kg | La Regina 1140:22258
Tomasz | DLACZEGO WARTO WYBRAC NASZE Pomidory Pelati

Apanasewicz, | POMIDORY? 800 g | La Regina 1140:15770
szef kuchni | Wyrdzniajg sie intensywnym smakiem
Akadermnii Pizzy, | { gestg konsystencja. Majg naturalny, zywy

p;zg}fr\v\fgﬁ kolor 1 sg wytwarzane wytgcznie z doj-
rzatych, starannie wyselekcjonowanych

owocow — bez zielonych czy przejrzatych

pomidorow. Praktyczne opakowanie po-

maga zachowac ich swiezosc 1 aromat,

a delikatna kwasowos¢ 1 wyrazna stodycz

zaspokaja wszystkie kulinare potrzeby. Pomidory Pelati San Marzano

DOP 2,5 kg | Fontanella
[140:30931

Pomidory Pelati Testarossa
2,55 kg | Arco 1140:3966
Pomidory Pelati
2,5 kg | Manfuso 1140:30766
Pomidory Pelati
2,5 kg | Arco 1140:20416

o

Koncentrat pomidorowy
podwajny 800 g Arco
[140:20411

Koncentrat pomidorowy
| podwaéjny 4,5 kg Arco

| 1140:24302

Pomidory krojone
2,5 kg | Arco 1140:20415

WLOSKI KONCENTRAT POMIDOROWY
o 4 ARCO to wysokiej jakosci produkt, ktory nadaje
w potrawom intensywny smak 1 aromat. Powstaje
z dojrzatych, witoskich pomidorow, starannie
przetwarzanych, by zachowac ich swiezos¢
1 bogactwo smaku - bez dodatkow — tylko Pulpa pomidorowa
pomidory i sol. Dzieki podwadjnej koncentracii, 2,5 kg | Arco 1140:13979
ZDANIEM | czyli odparowaniu znacznie wiekszej ilosci Pulpa pomidorowa
SPECJALISTY | wody niz w zwyktym koncentracie, jest wyjg- 4,05 kg | Arco 1140:13980
Jakub Kepka, tkowo gesty i wyrazisty. I[dealny do sosow, zup, Pulpa pomidorowa
= il 3 o 10 kg | Arco 1140:22677
) specjalista | mies i makaronow — wystarczy go mniej, by
- Pinia Food | nada¢ potrawom wtoski charakter.

]
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Pizza w stylu neapolitariskim
z papryka peperoni mini

1 podsuszanymi pomidorkami
zOottymi 1 czerwonymi

cisto na pizze | 7 kulek

do pizzy o wadze 240 g

e 1000 g maki
pszennej do pizzy

e pomidorki zotte
podsuszane
Datterino Giallo

e papryka peperoni

5063 Petra mini czerwona
e 650 g wody ¢ papryka peperoni
e 1-2 g drozdzy mini zotta
Swiezych e pomidory
e 20 g soli podsuszane
O'Sole Mio
SOs na bazie przecieru o listki $wiezej
z z'éh‘yph pqmidoro’w bazylit do
Datterino Giallo b o
ji

e 200 g przecier z
z6ttych pomidorow
Datterino Giallo

e SOl do smaku

e oliwa z oliwek
extra virgin do
wykonczenia

IDEALNE POtACZENIE

Biate wino Bianco 0% Cantina
Sgarzi 750 ml T138:30438

Pomidorki koktajlowe
podsuszane potowki

TS 770 g | Ginos
1140:29672

to pomidory, ktqr_
mysl doskonatos¢
Charakteryzuja sie boc
alternatywa dla s g,. 0
~ oferuje wiele ciekawyc
~ pomidorki, przecier t

GRANGUSTO: :
1140:29934 Pomidorki zétte Datterini Gialli w
1140:30153 Pomidorki zétte podsuszane Dﬁﬁ

1140:30151 Przecier z zéttych pomidorkow ,pa tter
1140:30145 Pomidorki Datterino Rosso w soku 8‘3

Wyrabiaj clasto, dodajac make Petra 5063, a nastepnie
stopniowo dolewaj wode. Po chwili dodaj swieze drozdze
1 stopniowo wlewaj wode. Kontynuuj wyrabianie ciasta,
az powstanie siatka glutenowa. Kiedy ciasto bedzie
odpowiednio uformowane, dodaj sol 1 dalej wyrabiaj, az
uzyskasz jednolitg mase, a temperatura ciasta osiggnie
23-24°C. Wyjmij je z dziezy 1| pozwol odpoczac na blacie
przez 1-2 godziny. Po tym czasie przenies ciasto do lodowki
na 24 godziny. Po uptywie doby, wyjmij ciasto z lodowki

1 podziel je na kulki o wadze 240-280 g. Pozostaw je do
odpoczynku w temperaturze pokojowej na 3-4 godziny.
Przed pleczeniem wyjmij ciasto z lodowki co najmniej

2 godziny wczesnie). Nastepnie plecz pizze w piecu
nagrzanym do temperatury 420-460°C.
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Na przygotowanym ciescie rozsmaruj cienkg warstwe %“Nw " f
a nastepnie dodawaj kolejno pozostate sktadniki. Pizze P A% |
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Burrata di bufala
w panko w kremie
pomidorowym na
bazie pomidorow
pelati Giolami

400 g pomidorow pelati
Giolami v

1 tyzka oliwy z oliwek i

Y2 zgbka czosnku v

do smaku sol 1 pieprz .

125 g burraty di bufala ol

50 g panko =3

4 kromki chleba 3
z semoliny (receptura
str. 12) ,
masto

r

1 Na patelni rozgrzej oliwe,
nastepnie dodaj posiekany
czosnek 1 przesmaz go na zto
ty kolor. Dodaj pomidory pelati §
Giolami, zredukuj, az uzyskaja Fygt
gestg konsystencje. Dopraw =
solg 1 pieprzem do smaku. -

2 Burrate panieruj w panko,
smaz we fryturze na ztoty
kolor. Odsacz ja na papiero-
wym reczniku, aby pozbyc¢ sie
nadmiaru ttuszczu.

3 Kromki chleba z semoliny
podsmaz na masle, az stang
sie chrupigce i ztociste.

4 Kolejno na talerzu wyktadaj
krem pomidorowy, smazong
burrate, catosc¢ udekoruj liscmi
Swiezej bazylii oraz musztar-
dowca. Kromki z chleba z sem-
oliny pot6z obok lub dodaj do
catosci.

IDEALNE POEACZENIE
Biate wytrawne wino Garganega
Torre del Falasco 750 ml
T138:16762


https://e-bidfood.pl/product/T138:16762

POKAZ SWOJA WLOSKOSC!

Giolami - marka wtoskich produktéw dla wymagajacych szefow kuchni. Powstata
z pasji do wtoskiej kuchni i dbatosci o autentycznosé jej smakow. Nasze produkty,
stworzone z myslag o profesjonalistach, charakteryzujg sie najwyzsza jakoscia,
spetniajg oczekiwania nawet najbardziej wymagajgcych kucharzy. Oferta Giolami
koncentruje sie na szerokiej gamie produktéw pomidorowych, od pelati, passaty,
krojonych pomidoréw, po sosy do pizzy i pulpe pakowana w bag in box.

Dlaczego warto wybra¢ pomidory Giolami?

RECZNA SELEKCJA POMIDOROW
zapewniamy najwyzsza jakos$¢ dzieki
precyzyjnej, recznej selekcji, ktora
gwarantuje doskonaty smak.

LOKALNE POMIDORY

nasze pomidory pochodza z regionéw
oddalonych maksymalnie 40 km od
miejsca produkcji, co zapewnia $wiezos¢
i autentyczny, naturalny smak.

IDEALNY MOMENT ZBIOROW
pomidory zbieramy w momencie
petnej dojrzatosci, co przektada sie
na intensywny, stodki smak naszych
produktéw.

KORZYSCI DLA
TWOJEJ KUCHNI:

SLODKI, INTENSYWNY SMAK
kazdy produkt Giolami wzbogaci
Twoje dania o wyjatkowy smak,
ktory doskonale podkresli wtoskie
akcenty.

POWTARZALNOSC
KONSYSTENCJI | SMAKU

dzieki starannej selekcji, masz
pewnose, ze kazdy produkt
Giolami zachowa statg jakosc,
zapewniajgc doskonate rezultaty
za kazdym razem.

Pomidory Pelati
2,5 kg 1140:8088

Pomidory krojone Passata
2,5 kg 1140:15771 2,5 kg 1140:24855

Pulpa pomidorowa
4 kg 1140:30710

Sos do pizzy z ziotami
4,1 kg 1135:13978

Pulpa pomidorowa
10 kg BIB 1140:30711

Sos do pizzy
4.1 kg 1135:14095

IAHDOIM JINNIIIN | dOO4alg
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GINOS
klasyka

WLOSKICH

przystawek

SUSZONE
POMIDORY

Petne smaku, petne stonca...
Suszone pomidory to esencja tych
dojrzatych, soczystych o stodko-
pikantnym aromacie. Sg cenione
zarowno za swoje kulinarne
walory, jak i za unikalny smak.

Suszone pomidory w oleju
2,9/1,68 kg 1140:10983

Suszone pomidory w oleju
krojone 750/550 g [140:15772

WKROTCE W OFERCIE

Suszone pomidory zotte
O’Sole Mio 770 g


https://e-bidfood.pl/product/I140:30681
https://e-bidfood.pl/product/I140:29672
https://e-bidfood.pl/product/I140:15772
https://e-bidfood.pl/product/I140:10983

—

GINOS

SPECIALITA E IDEE PER LA RISTORAZIONE

WYPROBUJ
ROWNIEZ:

Oliwki w oleju mix 780 g
1140:31131

Cebulki cate w occie
balsamicznym 860 g
1140:14026

Cebulki cate w occie
balsamicznym 2,6 kg
[140:5985

Carpaccio z trufli
w oleju 330 g
[128:31164

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg

6L


https://e-bidfood.pl/product/I128:31164
https://e-bidfood.pl/product/I140:5985
https://e-bidfood.pl/product/I140:14026
https://e-bidfood.pl/product/I140:31131
https://e-bidfood.pl/product/I140:29672
https://e-bidfood.pl/product/I122:30857
https://e-bidfood.pl/product/I140:30680
https://e-bidfood.pl/product/I140:5982

Kwintesencja rzymskiej kuchni. Prostota
w trzech sktadnikach, ktéra zachwyca,
tworzac danie o gtebokim, kremowym
smaku i wyrazistym aromacie.

1 Ugotuj makaron spaghetti La Fileja
al dente w osolonej wodzie, a nastepnie
odcedz, zachowujgc nieco wody

Z gotowania.

2 W miedzyczasie, na suchej patelni, lekko
upraz swiezo zmielony pieprz, az zacznie
sie delikatnie rumienic.

3 Dodaj krem Pecorino Romano DOP
Ginos 1 stopniowo wlewaj goragcg wode,
clagle mieszajac, az uzyskasz gtadka,
kremowg konsystencje.

4 Nastepnie dodaj ugotowany makaron,
doktadnie wymieszaj catos¢, a nastepnie
wytdz na talerz. Na koniec udekoruj danie
Swiezo mielonym pieprzem.

IDEALNE POEACZENIE
Czerwone wino wytrawne Bardolino
Torre del Falasco 750 ml T138:19962

GWIAZDA PRZEPISU!
W tym daniu uzylismy
Krem Pecorino Romano
DOP 400 g [131:31132
idealny rowniez do mies,
warzyw czy nawet pizzy.



https://e-bidfood.pl/product/I131:31132
https://e-bidfood.pl/product/T138:19962

CHRUPIACE MtODE SERCA KARCZOCHOW

Miode karczochy w formie serc w oleju osusz w reczniku. Nastepnie obtocz
w cienkiej warstwie skrobi kukurydzianej. Smaz we fryturze az stang sie
ztociste 1 chrupigce. Po usmazeniu odsgcz na papierze. Chrupigce mtode serca
karczochow idealne sg jako przystawka lub dodatek do dan gtownych.

IDEALNE POtACZENIE

Biate wino musujace Prosecco Via Vai
Extra Dry 750 ml T138:28388

ZDANIEM SPECJALISTY

Karczochy to zrodto wielu sktadnikow:
odzywczych. Majg dziatanie oczyszczajace
1 wzmacniajgce watrobe. W ofercie Pinia
Food znajdujg sie karczochy - serca, krojone,
Julita grillowane oraz moj faworyt, czyli karczochy Karczochy grillowane
Rusyniak, mtode serca w oleju - bardzo kruche, w oleju 750 g

specjalistka przyprawione idealne jako dodatek do 1140:5998

Pinia Food makaronu, satatki czy do pizzy.

Karczochy mtode serca
w oleju 780/500 g
1140:29671

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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Cebulki cate w occie
balsamicznym 860 g
1140:14026

Grzyby

lesne mix

w oleju 800 g
1108:5993

Grancrema
Tartufata z letnig
trufla 510 g
1135:5999

Grancrema di peperoni
z tagodna papryka 510 g
1135:31165

Pesto bazyliowe
510 g 1135:5990

Pesto pomidorowe
520 g 1135:13779

esto pistacjowe -
520 g 1135:29669

KLASYCZNE
AN?HOIS W OLEJU
ROSLINNYM
wyrozniajg sie
intensywnym, stonym smakiem. To migsiste
i twarde kawatki filetow sardeli, ktore
Swietnie sprawdzajg sie jako dodatek do
pizzy, dan z makaronem (np. spaghetti alla
puttanesca), farszow miesnych, a takze
satatek, kanapek czy sosu do satatki Caesar.

Anchois filety w oleju 710/390 g 1130:5991

Ragu z sarny Ginos
z makaronem
jajecznym paccheri

125 g makaronu paccheri
jajecznego La Fileja

120 g ragu z sarny Ginos

20 g oliwy z'oliwek

40 g szalotki.,

5 g natki pietruszki

Na patelni rozgrzej oliwe

1 zeszklyj drobno posiekang
szalotke, nastepnie dodaj ragu

z sarny Ginos. Doktadnie
wymieszaj. Makaron jajeczny
paccheri ugotuj al dente

w osolonej wodzie. Odcedz

i dodaj do sosu. Catosc
wymieszaj doktadnie. Nastepnie
wyltoz na talerz, udekoruj Swiezo
pokrojong natke pietruszki.

IDEALNE POEACZENIE

Czerwone wino wytrawne
Bardolino Torre del Falasco 750 ml
T138:19962

RAGU!
Ragu z sarny 400 g
Ginos [102:31167
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PIZZA W STYLU NEAPOLITANSKIM

z Fior di Latte, Salsicciag Fresca, opalanymi
zmieniakami i carpaccio z trufli

maka Petra 5037 | Fior di latte julienne Latteria Sorrentina |
salsiccia fresca | ziemniaki (opalane) | carpaccio z trufli w oleju
| pieprz do smaku | bazylia swieza

IDEALNE POEACZENIE
Czerwone wino Chianti Classico
750 ml | Banfi T138:18167
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https://e-bidfood.pl/product/T138:18167
https://blog.bidfood.pl/wszystko-co-musisz-wiedziec-o-fior-di-latte/
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WEOSKIE

mistrzostwo smak
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Pancetta

W sercu krainy o bogatej
tradycji pancetta wytwarzana
jest z rzemieslniczg pasja,
gwarancjg surowca, ktory
pochodzi wytgcznie z regionu
Emilii-Romanii 1 Lombardii.

Pancetta piacentina DOP jest rolowana oraz recznie
szyta. Dojrzewa przez co najmniej 4 miesigce, a po
przekrojeniu sg widoczne naprzemiennie warstwy
jasnoczerwone 1 rozowe. Aromat jest delikatny, ale

Z przyjemnymi nutami korzennymi. Bardzo krucha,
dzieki zawartosci ttuszczu rozptywa sie w ustach.

To wiasnie on definiuje jej delikatny, tagodny smak,

z pikantng nutg, ktora sprawia, ze ten rodzaj wedliny
jest szczegdlnie apetyczny.

Pancetta Pancetta Coppata
Piacentina DOP ok. 2,5 kg | San Carlo
ok. 2 kg | San Carlo 1216:29765
1216:29764
Pancetta Pancetta
Magretta Superba Arrotolata Nostrana
ok. 1,7 kg | San Carlo ok. 1,7 kg | San Carlo
1216:29763 1216:29762
Pancetta Affumicata Pancetta kostka
wedzona kostka 1 kg | San Carlo
1kg | San Carlo [216:31118
[216:31119
Pancetta Tesa Pancetta Tesa
dolce 1/2 ok. 1,6 kg Affumicata wedzona 1/2
[216:29444 ok. 1,4 kg | Sant'Orso
[216:30157

"SEKRET

SMAKU TKWI

W POWOLNYM
DOJRZEWANIU”

Guanciale

Guanciale to dojrzewajace podgardle
wieprzowe, charakteryzujacy sie wyrazistym
smakiem 1 delikatng, ttusta, rozptywajaca

sie w ustach strukturg. Jest kluczowym
sktadnikiem klasycznych dan witoskich, takich
jak Carbonara, Amatriciana czy Gricia.

Guanciale Guanciale kostka
krojone stupki 1 kg | San Carlo
500 g | San Carlo [216:31113
1216:31508
Guanciale Guanciale
ok. 0,4-1 kg | Sant'Orso ok. 1,6 kg | San Carlo
1216:29785 1216:29773
Lardo z ziotami Porchetta wtoska
ok. 1,7 kg pieczen wieprzowa
[243:22257 ok. 2,2 kg | Pavarotti
124314756


https://e-bidfood.pl/product/I216:31508
https://e-bidfood.pl/product/I243:14756
https://e-bidfood.pl/product/I243:22257
https://e-bidfood.pl/product/I216:29773
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Noga hiszpanska
z koscig jamon serrano
reserva ok. 9 kg
[116:24594

Coppa
Nostrana Legata
ok. 1,6 kg | Sant'Orso
1243:30037

Noga hiszpanska bez
kosci jamon serrano
reserva ok. 6 kg
1016:24597

o=

Lonzino
stagionato
ok. 1,5 kg | San Carlo
1216:31117

Szynka hiszpanska
serrano plastry 200 g
1243:20454

Coppa
Piacentina DOP
ok. 0,9 kg | San Carlo
1216:31114

Speck 1/2
ok. 1,5-3 kg
1116:22269

Coppa Piccante
ok. 1,7 kg | San Carlo
1216:31115

Speck 1/2
ok. 2,4 kg
Sant'Orso
[216:30159

Bresaola
ok. 1,6 kg
1243:22270
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PIZZAW STYLU
CANOTTO MA
WYSOKIE, PUSZYSTE
| NAPOWIETRZONE
BRZEGI. DZIEK]
DrUGIEJ
FERMENTACUI
CIASTO JEST LEKKIE

| AROMATYCZNE.

GWIAZDA
PRZEPISU!
W tym daniu
uzylisSmy
Lonzino
stagionato

o™

ok. 1,5 kg | San Carlo 1216:31117

Receptura canotto
(hydratacja 80%,
Biga 100%)

v

Pizza w stylu canotto

PAMIETAJ, ABY FORMOWAC PIZZE RECZNIE OD SRODKA, NIE DOTYKAJAC RANTOW,
CO POZWOLI ZACHOWAC POWIETRZE W CIESCIE | UZYSKAC EFEKT “CANOTTO".

preferment biga:

¢ 1 kg Petra 0101

e 500 g wody

e 5 gdrozdzy
Swiezych

ciasto wtasciwe:

¢ 1505 g bigi

e 300 g wody

e 25 gsoli

e 25 g oliwy extra
virgin

sos dyniowy:

e dynia

e masto

e sOli pieprz do smaku

dodatki:

¢ ser Provola
affumicata julienne

e suszone oliwki
Kalamata

¢ lonzino stagionato

¢ oliwa smakowa
bazylia

IDEALNE POEACZENIE
Czerwone wino wytrawne
Primitivo Rubino

Villa Amoris 750 ml
T138:25019

preferment biga:
Wymieszaj wszystkie
sktadniki, aby uzyskac
jednolitg mase. Nastepnie
bige przetdz do kuwety

1 przenies do lodowki na
24 godziny.

ciasto wtasciwe:

Do dziezy przetoz bige.
Zacznij wyrabianie ciasta
powoli, dolewajac wode,
pod koniec mieszania

dodaj sol 1 oliwe 1 mieszaj
do momentu uzyskania
temperatury ciasta 23°C.
Przetoz je na blat i pozostaw

do odpoczynku na 30 minut.

Podziel ciasto na kulki

o wadze 240-280 g.
Wypiekaj po 2-3 godziny

w temperaturze 440-460°C.

sos dyniowy:

Obrang i drobno pokrojong
dynie utoz na blasze,

dodaj masto 1 piecz

w temperaturze 180°C
przez 20 minut, az

bedzie migkka i lekko
przyrumieniona. Po wyjeciu
z pieca zblenduj dynie

na gtadki krem, dopraw
solg 1 pieprzem do smaku,
pozostaw do przestudzenia.

pizza:

Na rozciggniete ciasto
rozsmaruj cienkg warstwe
sosu dyniowego, na wierzch
wyt6z provole affumicata
julilenne. Piecz pizze

w temperaturze
440-460°C do momentu,
gdy rant stanie sie
puszysty 1 ztotobrgzowy.
Po wyjeciu z pieca utdz na
wierzchu cienkie plastry
lonzino stagionato i posyp
suszonymi oliwkami
Kalamata. Catosc¢ skrop
aromatyzowang oliwg
bazyliowa.

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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https://e-bidfood.pl/product/I216:31117

ze stracciatellg, sosem biatym, figami,
suszong oliwkag i prosciutto crudo

[127:27844  Maka Petra 5037

1127:27845  Maka Petra 9

[231:30802 Ser stracciatella | Latteria Sorrentina
T245:27360  Figa

T140:17643  Oliwki Kalamata drylowane

[216:29770  Prosciutto crudo

Sos biaty

T217:15675 Smietanka UHT 34% | inBianco

T245:31205  Rozmaryn ciety 200 g

S9l, pieprz do smaku

piZza
FRITTA

z bresaolg, pieczarkami,
rozmarynem i burratg

Maka Petra 5037

Maka Petra 9

Bresaola plastry
Pomidory pelati | Giolami
Burrata mini
Pieczarka mata
Rozmaryn ciety

z pesto bazyliowym, burrata,
pomidorkami koktajlowymi
1 pancettg supercopatta

1127:27844 Maka Petra 5037
[127:27845 Maka Petra 9
[135:5990 Pesto bazyliowe
[231:29526 Burrata | Latteria Sorrentina
[216:29765 Pancetta Coppata
T245:27547 Pomidor koktajlowy zotty


https://e-bidfood.pl/product/T245:27547
https://e-bidfood.pl/product/I216:29765
https://e-bidfood.pl/product/I231:29526
https://e-bidfood.pl/product/I127:27845
https://e-bidfood.pl/product/I127:27844
https://e-bidfood.pl/product/I127:27844
https://e-bidfood.pl/product/T217:15675
https://e-bidfood.pl/product/I216:29770
https://e-bidfood.pl/product/T140:17643
https://e-bidfood.pl/product/T245:27360
https://e-bidfood.pl/product/I231:30802
https://e-bidfood.pl/product/I127:27845
https://e-bidfood.pl/product/I127:27844

Wtoskie wedliny
w plastrach

Wyjatkowe sktadniki w rekach mistrzéw kuchni to droga do sukcesu.
Wybierz wtoskie wedliny w plastrach. To idealne rozwigzanie
dla profesjonalnej kuchni - gotowe do spozycia od razu
po rozpakowaniu. Pakowane w atmosferze ochronnej, dostepne
w opakowaniach 250-500 g. Doskonate do pizzy, focaccii,
makaronéw, przystawek czy desek wedlin i seréow. To gwarancja
wysokiej jakosci i wyjatkowego smaku!

Bresaola plastry 250 g Speck plastry 250 g Prosciutto cotto Mortadela
T243:30818 T243:30817 plastry 1 kg z pistacjami
T243:11654 plastry 500 g

T243:14806

Mortadela Bologna

Salsiccia Napoli

Salami Napoli dolce

Salami Spianata

plastry 500 g picante plastry 500 g plastry 800 g Piccante plastry 500 g
T243:30629 T243:22386 T243:21447 T243:21326
Salami Spianata Salami Ventricina Salami Toscano Salami Finocchiona
Romana plastry 500 g Piccante plastry 500 g plastry 500 g plastry 500 g
T243:21327 T243:30626 T243:30628 T243:30627 g
8
O
o
=
é
z
=
<
~
8
Salami Milano Desl_(a wedlir_\ D_eska we_dlin I_Deska wedlin E
tagodne plastry 500 g . Antllp_asto Di Antipasto Piccante Antipasto Al Tartufo =
T243:15835 Piacentini DOP 100 g 100g 100 g
1216:31147 [216:31148 1216:31149 o


https://e-bidfood.pl/product/T243:30629
https://e-bidfood.pl/product/T243:14806
https://e-bidfood.pl/product/T243:15835
https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31147
https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31148
https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31149
https://e-bidfood.pl/product/T243:21327
https://e-bidfood.pl/product/T243:30626
https://e-bidfood.pl/product/T243:30628
https://e-bidfood.pl/product/T243:30627
https://e-bidfood.pl/product/T243:30629
https://e-bidfood.pl/product/T243:22386
https://e-bidfood.pl/product/T243:22386
https://e-bidfood.pl/product/T243:21326
https://e-bidfood.pl/product/T243:11654
https://e-bidfood.pl/product/T243:30817
https://e-bidfood.pl/product/T243:30818



https://e-bidfood.pl/product/T243:30629
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Prosciutto cotto

to gotowana szynka

z wysokiej jakosci
wieprzowiny, czesto

z wyselekcjonowanych
ras $wirt. Mieso jest solone,
przyprawiane naturalnymi
ziotami, a nastepnie

Prosciutto
Cotto

gotowane w odpowiednie]
temperaturze, co zapewnia

. o . [243:17224 Prosciutto Cotto Alta Qualita bez kosci ok. 4 kg
jego soczystosc i delikatng

T243:11654 Prosciutto cotto plastry 1 kg

teksture. Charakteryzuje

sie tagodnym, ale bogatym

smakiem. Stosowana jest
do kanapek, satatek, pizzy

1 przekgsek kuchni witoskiej.

Prosciutto cotto rozni sie

w zaleznosci od klasyfikacji:

alta qualita to szynka
O najmniejszej zawartosci

wody a jej ilosc jest ponizej
75%. Scelto zawiera ok. 78%

a prosciutto cotto to
ok. 81% waody.

ZDANIEM SPECJALISTY
Damian Kuc,
specjalista Pinia Food

Wybieraj Swiadomie
- to jakos¢ wptywa na smak

1216:31807 Prosciutto Cotto Scelto bez kosci, bez skory ok. 6,5 kg Sant'Orso
1216:31809 Prosciutto Cotto Scelto bez kosci ok. 3 kg Sant'Orso

[243:22266 Prosciutto Cotto bez kosci ok. 4 kg
1243:22178 Prosciutto Cotto Pizzaiolo 8,3 kg

ALTA QUALITA SCELTO STANDARD
najwyzsza jakosc (wiecej balans miedzy smakiem wiece] wilgoci,
miesa, mniej wody) a soczystoscig mniej biatka
zawartos¢ wysoka Srednia niska
miesa i biatka
wilgotnosé niska Srednia wysoka
(maks. 75-76%) (ok. 78-79%) (ok. 80-82%)
zawartosc¢ minimalna Srednia WyZsza
ttuszczu
smak bardziej wyrafinowany, tagodny, dobrze neutralny smak
czysty smak miesa zbalansowany
proces dtuzszy, delikatniejszy skrocony czas gotowania krotszy, przemystowy
gotowania (czesto na parze) w wyzsze] temperaturze proces
tekstura zwarta, ale soczysta miekka, jednolita czasem gagbczasta, bardziej

1 delikatna

wodnista

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31809
https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31807
https://e-bidfood.pl/product/I243:22178
https://e-bidfood.pl/product/T243%3A11654
https://e-bidfood.pl/product/I243:17224
https://e-bidfood.pl/product/I243:22266



https://e-bidfood.pl/product/I043:22261
https://e-bidfood.pl/product/I016:24592
https://e-bidfood.pl/product/I043:24595
https://e-bidfood.pl/product/I216:29787
https://e-bidfood.pl/product/I216:17181
https://e-bidfood.pl/product/I043:22264
https://e-bidfood.pl/product/I216:29769
https://e-bidfood.pl/product/I243:28414
https://e-bidfood.pl/product/I243:28415
https://e-bidfood.pl/product/I216:29788
https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31810
https://e-bidfood.pl/product/I216:31116
https://e-bidfood.pl/product/I043:22262
https://e-bidfood.pl/product/I243:22882
https://e-bidfood.pl/product/I216:29789
https://e-bidfood.pl/product/I216:29792
https://e-bidfood.pl/product/I216:30158
https://e-bidfood.pl/product/I216:30554
https://e-bidfood.pl/product/I216%3A31808

Rigatoni jajeczne z salsiccia,

pomidorkami koktajlowymi i tagodnym
kremem paprykowym

o Swieza bazylia
o Natka pietruszki
e Grana Padano
¢ Oliwa extra
virgin La Presa
Romana

¢ Rigatoni jajeczne
La Fileja

e Salsiccia fresca

e Pomidorki koktajlowe
zOtte 1 czerwone

¢ Pomidory pelati

Giolami e Do smaku: sol,
¢ Krem paprykowy Swiezo mielony
tagodny pieprz
¢ Biate wino do
gotowania

GWIAZDA PRZEPISU!

W tym daniu uzylismy

Salsiccia Veneta (fresca)
ok. 0,45 kg | Sant'Orso
1216:29791

1 Na rozgrzang patelnie dodaj kawatki salsicci fresca, smaz na
$rednim ogniu, az sie zarumieni. Dodaj przekrojone pomidorki
koktajlowe i smaz je, az zmigkng 1 puszczg soki.

2 Nastepnie dolej biate wino, odparuj przez ok. 1-2 minut.
Nastepnie dodaj pomidory pelati Giolami oraz krem paprykowy
tagodny, gotuj przez kitka minut az wszystkie sktadniki sie potgczg
a catosc lekko zredukuje. Dopraw solg i pieprzem do smaku.

4 W miedzyczasie ugotuj makaron rigatoni La Fileja

w osolonej wodzie, odcedz i dodaj bezposrednio do powstatego
sosu. Catos¢ doktadnie wymieszaj.

5 Na talerz, wytdz makaron z sosem, posyp drobno posiekang
natkg pietruszki i Swiezo startym serem Grana Padano.

IDEALNE POEACZENIE
Czerwone wytrawne wino Corvina Verona
750 ml Torre del Falasco T138:18177

IAHDOIM JINNIIIN | dOO4alg
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https://e-bidfood.pl/product/I216:29791
https://e-bidfood.pl/product/T138:18177
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https://e-bidfood.pl/product/I243:22270
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GNOCCO FRITTO

z panchettg piacenting

500 g maki Petra 5037
50 g smalcu

50 ml mleka

5 g drozdzy swiezych
10 g soli

1 tyzeczka cukru

1 Drozdze rozpusc w letnim mleku

z dodatkiem tyzeczki cukru i odstaw

na 10 minut.

2 Nastepnie do miski wsyp make

pszenng PETRA 5037 smalec i sol. Dodaj
rozpuszczone wczesniej drozdze. Wszystko
wymieszaj, stopniowo dodajgc wodg, aby
clasto uzyskato odpowiednig konsystencje,
a smalec catkowicie potgczyt sie z ciastem.
Wyrabiaj ciasto ok. 8-10 minut, az bedzie
gtadkie 1 elastyczne.

3 Nastepnie uformuj kulke i przykryj folig
Spozywczg 1 pozostaw do wyrosniecia

w temperaturze pokojowej ok. 2 godziny.
4 Po wyrosnieciu ciasto przetdz na stolnice
L rozwatkuj. Im clensze, tym bardziej bedzie
chrupigce po smazeniu. Ciasto pokroj

na prostokaty oraz wrzuc do frytury. Smaz
po ok. 30-40 sekund z kazdej ze stron, az
sie zarumienig. Nastepnie nadmiar ttuszczu
odsacz na reczniku.

Propozycje podania
Gnocco fritto:

[243:22686 Mortadela z pistacjami ok. 3,5 kg

1243:28665 Salami Felino IGP ok. 1,1 kg | Re Giulio
[216:29764 Pancetta Piacentina DOP ok. 2 kg | San Carlo
[243:22267 Prosciutto Crudo di Parma DOP bez kosci 8 kg
[231:17148 Ser gorgonzola DOP ok. 1,5 kg | Latteria Soresina

IDEALNE POtACZENIE

Czerwone wytrawne wino Valpolicella
750 ml Tenuta Casaletti T138:18214


https://e-bidfood.pl/product/T138:18214
https://e-bidfood.pl/product/I231:17148
https://e-bidfood.pl/product/I243:22267
https://e-bidfood.pl/product/I216:29764
https://e-bidfood.pl/product/I243:28665
https://e-bidfood.pl/product/I243:22686

sekretny sktadnik
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Doswiadczenie i tradycja to specjalnos¢ Italiil Wyréznikiem wtoskich
serow jest wyjatkowy smak, zapach i zawsze wysoka jakos¢.
W zaleznosci od regionalnych metod produkcji, rodzaju uzytego mleka
i czasu dojrzewania réznig sie pod wzgledem smaku i konsystencji.

SERY TWARDE

SER PECORINO ROMANO

Pecorino Romano
DOP ok. 25 kg
1231:29560

Ser Pecorino
Romano DOP czarna
skorka ok. 3,2 kg
[231:31344

Ser Pecorino
Romano DOP
ok.1kg
T231:21424

Ser Pecorino
Toscano
dojrzewajacy DOP
ok. 1,9-2,8 kg
[231:25512

SER PECORINO TOSCANO

rodzaj sera

ser twardy, podpuszczkowy, solony

ser twardy, podpuszczkowy, solankowy

region wytwarzany na Sardynii wytwarzany w Toskanii
dojrzeanie od 5 do 8 miesiecy od 20 do 60 dni
pochodzenie chroniony znakiem pochodzenia DOP chroniony znakiem pochodzenia DOP
- jeden z najstarszych serow we Wioszech
wiasciwosci solony i twardy o charakterystycznym wyrazisty, ostry i stony smak
ostrym smaku - dzieki dtuzszemu z wyczuwalng stodkg nutg orzechow,
procesowi dojrzewania uzyskuje bardziej tagodniejszy niz Pecorino Romano,
intensywny smak i twardszg konsystencje powierzchnia pokryta olejem Inianym
sktadniki mleko owcze, sol, podpuszczka mleko owcze pasteryzowane, sol,
podpuszczka, enzymy, substancja
konserwujgca E235
polecamy do spaghetti carbonara, spaghetti do deski serow, wedlin, satatek, makaronu

amatriciana, w wersiji tartej idealny
do pizzy, makaronow, sosow
1 zapiekanek czy warzyw


https://e-bidfood.pl/product/T231:21424
https://e-bidfood.pl/product/I231:31344
https://e-bidfood.pl/product/I231:25512
https://e-bidfood.pl/product/I231:29560

Ser Parmezan
Parmigiano
Reggiano DOP
ok.900 g
[231:22345

Ser Parmigiano
Reggiano DOP
1/2 kregu
ok. 20 kg
[231:30155

Ser Grana Padano
Del Casale DOP
ok.1kg
[231:19782

Ser Grana Padano
DOP caty krag
ok. 38 kg
[231:29441

Ser klin Emilgrana Ser hiszpanski

1/16 ok. 0,7-1,4 kg owczy manchego
T231:14157 oveja curado
ok. 400 g
[231:24590

Ser Emilgrana Ser Grana Padano

peiny krag DOP 1/16
T231:25307 ok. 2,5 kg
1231:8956

TWARDE SERY DOJRZEWAJIACE,
CENIONE SA ZA INTENSYWNY
SMAK, AROMAT | ZWARTA
STRUKTURE. DOSKONALE
SPRAWDZAJA SIE W DANIACH
KUCHNI SRODZIEMNOMORSKIE
- DO MAKARONOW, RISOTTO,
SAEATEK CZY PRZYSTAWEK. W
OFERCIE DOSTEPNE SA TAKZE
PRAKTYCZNE MIESZANKI SEROW
TARTYCH, KTORE UEATWIAJA
CODZIENNE GOTOWANIE.

SERY TARTE

1231:19780 Ser Grana Padano
tarty 1 kg

[231:25522 Ser Grana Padano
DOP w ptatkach 1 kg

T231:14156 Ser tarty
Emilgrana 100 g

T131:14155 Ser tarty
Emilgrana 500 g

T231:25533 | Granello mix tartych
seréw twardych 500 g

[231:25421 Mix tartych serow
twardych 1 kg

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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Ser mozzarella
Fior di Latte
Taglio Napoli wiorki

Ser mozzarella
Fior Di Latte
Taglio Napoli wioérki

3 kg | Latteria Sorrentina 2 kg | Latteria Sorrentina

[231:17187

®

Ser mozzarella
Fior di Latte julienne
3 kg | Latteria Sorrentina
[231:31108

&

Ser mozzarella
Fior di Latte dei Monti
780 g | Latteria
Sorrentina
1031:30631

®

Ser mozzarella
w zalewie
125 g | inBianco
T231:27012

®

Ser mozzarella blok
1,5 kg | inBianco
T231:22391

1031:30477

&

Ser mozzarella
Fior di Latte Napoli
1 kg | Latteria Sorrentina
1031:30362

®

Ser mozzarella
Fior di Latte
(125 g x 20 szt.)
2,5 kg | Latteria Sorrentina

[231:30770

Ser mozzarella
granulat bez skrobi
2 kg | inBianco
T231:14422

®

Ser mozzarella filon
ok. 1 kg x 6 szt.
T231:28743

Ser mozzarella
Fior di Latte
Cubetti granulat
3 kg | Latteria Sorrentina

[231:25617

Ser mozzarella
Fior di Latte filone/blok
1 kg | Latteria Sorrentina
[231:30769

®

Ser mozzarella
di Bufala 125 g
DOP
[231:22271

®

Ser mozzarella
wiorki bez skrobi
2 kg | inBianco
T231:26788

Mozzarella,
burrata,
stracciatella,
ricotta.
Wtoskie
specjaty.

Doswiadczenie 1 tradycja to
wtoska specjalnosc, dlatego
wyroznikiem produktow z Italii
jest wysoka jakosc, wyjatkowy
smak 1 konsystencja. Mozzarella,
burrata, stracciatella, ricotta to
specjaty wtoskiej kuchni.

ZDANIEM SPECJALISTY
Patryk Bujacz, Manager Pinia Food

W procesie produkcji sera
mozzarella kluczowe sg sktadniki.
Na plerwszy plan wysuwa

sie gtéwny surowiec - mleko.
Kolejnym, istotnym czynnikiem
wptywajagcym na smak, ale takze
na jego strukture jest metoda
fermentacji. Poza podpuszczkg do
stworzenia skrzepu jest potrzebny
sktadnik zakwaszajacy.

W tradycyjnej metodzie

produkcijt Fior di latte w tym celu
wykorzystywane sg naturalne
bakterie mlekowe, a nie kwasek
cytrynowy.

Sery Latteria Sorrentina powstajg
w procesie wykorzystujgcym
bakterie. To rzadko stosowana,
tradycyjna metoda. Dojrzewanie
sera trwa az 5 godzin. Dzigki
temu powstaje bardzo wysoka
wilgotnose, a struktura jest delikatna
1 clggnaca. Tg samg metodg
produkowany jest ser inBianco,
CO sprawia, ze na tle konkurencijl
wypada wyjgtkowo.


https://e-bidfood.pl/product/I231:17187
https://e-bidfood.pl/product/I231:30769
https://e-bidfood.pl/product/T231:27012
https://e-bidfood.pl/product/I031:30477
https://e-bidfood.pl/product/I031:30631
https://e-bidfood.pl/product/T231:14422
https://e-bidfood.pl/product/I231:25617
https://e-bidfood.pl/product/I231:30770
https://e-bidfood.pl/product/T231:26788
https://e-bidfood.pl/product/I231:31108
https://e-bidfood.pl/product/I231:22271
https://e-bidfood.pl/product/T231:22391
https://e-bidfood.pl/product/T231:28743
https://e-bidfood.pl/product/I031:30362

na kremie
smietanowym

z podsuszanymi pomidorkami
i paprykami peperoni mini

burrata Latteria Sorrentina Smietanke inBianco gotuj na matym
| pomidorki zétte podsuszane ogniu, az zgestnieje i zredukuje Biate wytrawne wino

Datterino Giallo w oleju objetosc, tworzac aksamitny sos. Torre del Falasco 750 ml T138:18447
| pomidorki koktajlowe Dopraw delikatnie solg 1 pieprzem

podsuszane potéwki Ginos | 1 odstaw do ostygniecia. Na talerz

papryka peperoni mini zotta wytoz kremowy sos Smietanowy

tagodna Ginos | papryka i wezedniej odsaczong burrate. NOWOSE W OFERCIE!

peperoni mini czerwona Wokot roztoz podsuszane Burrata z truflami

tagodna Ginos | $mietanka UHT  czerwone i zotte pomidorki oraz (125 g x 2 szt.) 250 g

34% inBlanco | oliwa smakowa  papryki peperoni mini. Catos¢ [231:31881

bazylia La Presa Romana | skrop oliwg bazyliows. Kromki

kromki chleba z semoliny chleba z semoliny potdz obok.



https://e-bidfood.pl/product/T138:18447
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https://e-bidfood.pl/product/I231:30775
https://e-bidfood.pl/product/I231%3A31881
https://e-bidfood.pl/product/I231%3A31881

BIDFOOD | KIERUNEK WEOCHY!

m 44

Stworz

cannoli
— wtoski deser

Cannoli zwane réwniez cannolo alla siciliana
to jeden z najbardziej znanych sycylijskich
deserow, cieszacy sie duzym uznaniem na
catym $wiecie. Symbolizuje wtoskg tradycje.
e [031:29465 Krem z owczego sera ricotta 3,5 kg

e [124:29614 Cannoli Siciliani grandi duze 14 cm

e [124:29613 Cannoli Siciliani mignon mate 8 cm

o 1135:29669 Pesto pistacjowe | Ginos

e T103:29761 Krem pistacjowy | Simply Sweet

e T101:24630 Pistacje naturalne obrane | Cook Premium
e [124:18916 Ciasteczka Amaretti

e [132:29795 Ciastko Lotus Biscoff monoporcja

GWIAZDA PRZEPISU!
W tym daniu uzylismy
Krem z owczego sera
ricotta 3,5 kg

1031:29465

CANNOLI W 5 KROKACH:

1 Cannoli wewnatrz pokryj roztopiong czekolada.
2 Nastepnie wyjmij z lodowki odpowiednig ilos¢
zamrozonego kremu z ricotty i pozostaw do
rozmrozenia.

3 Roztopiony krem z ricotty wymieszaj

z odrobing pasty z prazonych pistacji, a nastepnie
przetdz do rekawa cukierniczego.

4 Oblane czekoladg cannoli nadziewaj

kremem z ricotty.

5 Rozgniec pistacje, a nastepnie udekoruj

nimi koncowki wystajgcego kremu z ricotty.

Stodkosci, czyli cannoli. Deser
rodem z Sycylii. Chrupigce rurki
nadziewane kremem z ricotty
owczej. Polecam potgczyc z
kremem pistacjowym marki
Simply Sweet i przetamac
delikatnie sokiem z limonki,

ZDANIEM | a nastepnie wykonczy¢
SPECJALISTY | pokruszonymi pistacjami.
Julita Rusyniak, Efekt fenomenalny!

specgjalistka
PINIA FOOD
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sernik FIOR
DI RICOTTA

750 g Fior di ricotta

250 g purée
dyniowego

250 g cukru pudru

6 szt. jajek

50 ml $mietanki
34% inBianco

275 g masta

320 g ciastek Lotus

1 Utrzyj masto (150 g), dodajac
na przemian cukier puder

1 zottka. Nastepnie dodaj
wczesniej przygotowane
purée dyniowe i fior di ricotte
oraz smietanke inBianco,
zetrzyj skorke z pomaranczy

1 dodaj do catosct. Wszystko
wymieszaj z ubitym wczesniej
na sztywno biatkiem.

2 Spad clasta: 320 g
kruszonych ciasteczek lotus
wymieszanych z 125 g

miekkiego masta. Ciasto
wytdz na blache i piecz

w 180°C przez ok. 10 minut.
3 Na wypieczony spod
dodaj mase sernikows i piecz
w 180°C przez 40 minut.

4 Purée dyniowe: Pokroj
drobno dynig, piecz

w piekarniku 180°C przez
20 minut z dodatkiem
masta. Nastepnie catosc
zblenduj na gtadkg mase.

IDEALNE POLACZENIE

Biate wytrawne wino Pinot Grigio delle Venezie

Corte delle Calli T138:28678 g
r . . Ciastko Lotus

Biscoff Ocet balsamiczny
monoporcja tradycyjny DOP 25-letni
1132:29795 100 ml | Carandini i
1128:30908

GWIAZDA PRZEPISU!
W tym daniu uzylisSmy
Latteria Sorrentina:

Fior di Ricotta 1,5 kg
1231:30774

Fior di Ricotta 250 g
1231:30774

W OFERCIE:

[231:20924 Ricotta 1,5 kg
1231:30775

Ricotta 250 g | Latteria Sorrentina
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Ser Caciocavallo
ok. 1,9 kg
1231:32259

Ser gorgonzola DOP
ok. 1,5 kg
1231:17148

Ser gorgonzola DOP
piccante ok. 1,5 kg
1231:27199

Ser Provolone
piccante 200 g
[231:31184

Ser Ricotta Salata
twardy ok. 1,9 kg
[231:25495

Ser Asiago Pressato
DOP ok. 3,5 kg
[231:25492

Ser gorgonzola
DOP kostka 500
- 1231:28613

Provolone
ce 200 g
1:31183

- affumicata/wedzony

250 g | Latteria Sorrentina

1231:30779

Ser Provola
wedzony mini
(7 g x 35 szt.)
250 g | Latteria
Sorrentina
1231:30777

Ser Taleggio
ok. 2,2 kg
1231:25491



https://e-bidfood.pl/product/I231%3A32259
https://e-bidfood.pl/product/I231:31183
https://e-bidfood.pl/product/I231:30777
https://e-bidfood.pl/product/I231:25491
https://e-bidfood.pl/product/I231:19781
https://e-bidfood.pl/product/I231:30779
https://e-bidfood.pl/product/I231:28613
https://e-bidfood.pl/product/I231:25492
https://e-bidfood.pl/product/I231:25495
https://e-bidfood.pl/product/I231:31184
https://e-bidfood.pl/product/I231:27199
https://e-bidfood.pl/product/I231:17148

BURRATA

to wtoski ser z mleka krowiego,
wyrozniajacy sie delikatna,
kremowg konsystencja. Na
zewnatrz przypomina mozzarelle,
natomiast w srodku kryje aksamitne
wnetrze z mieszanki Smietanki

i stracciatelli. Jest ceniona za
tagodny, mleczny smak i wyjatkowsg
sSwiezo$¢, doskonale komponuje

sie z pomidorami, oliwg z oliwek,
pieczywem czy satatkami.

[231:.29526 @ Burrata 125 g | Latteria Sorrentina
1031:29674 @ Burrata 125 g | Latteria Sorrentina
[231:30801 @ Burrata mini (4 x 50 g), 200 g | Latteria
Sorrentina
1231:31016 ([f) Burrata di bufala 125 g
[231:31169 @ Burrata wedzona (125 g x 2)
250 g | Latteria Sorrentina
[231:31881 @ Burrata z truflami (125 g x 2)
250 g | Latteria Sorrentina

STRACCIATELLA

1231:30802 @ Ser stracciatella 250 g | Latteria
Sorrentina

1031:29525 () Ser stracciatella 250 g | Latteria
Sorrentina

PROVOLA

WEOSKI, POETWARDY SER
DOJRZEWAJIACY, O DELIKATNII
SEONYM SMAKU | ELASTYCZNEJ,
7WARTEJ STRUKTURZ
WYSTEPUJE W WERSJI SWIEZEJ
LUB WEDZONEJ | SWIETNI
SPRAWDZA S

DO ZAPIEKANIA,

RAZ PANINI T KANAPEK.

PlzZY O

[231:25513 Ser Provola affumicata wedzony
1 kg | Latteria Sorrentina

<

Ser Provola wedzony Ser Provola
mini (7 g x 35 szt.) wedzony wiodrki
250 g | Latteria 2 kg | Latteria
Sorrentina Sorrentina
1231:30777 [231:31084
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)
SALATI

PROV OLA MIN
;)rovola wedzona mi

czerwone i 2é’fti—;_~ | kas
. y

mix satat Horeca Fresh:
VIl

Ser Provola wedzony
mini (7 g x 35 szt.) 250 g
Latteria Sorrentina
1231:30777

Kasztany z miodem
1000/520 g | Ginos
1122:30857

#GASTRO _
WSKAZOWKI

Przeczytaj krotki przewodnik
po serach wtoskich, ich
smakach 1 regionach Wtoch.


https://e-bidfood.pl/product/I122:30857
https://e-bidfood.pl/product/I231:30777
https://e-bidfood.pl/product/T138:30440
https://blog.bidfood.pl/sery-wloskie-przewodnik/

OLIWA
1 OCET
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i CARANDINI

MODENA ITALLA 1641

sztuka
dojrzewania

smaku

Wyjatkowe octy balsamiczne Carandini to
esencja wtoskiej tradycji i mistrzostwa smaku.
Od 3-letniego Antonio IGP, przez kremowy
Emilio Gold, po ekskluzywne 12- i 25-letnie
DOP, kazdy ocet stanowi harmonie stodyczy,

kwasowosci i aromatow dojrzewajacych

w drewnianych beczkach. To ekskluzywny
dodatek do dan, ktéry wybitnie podkresli smak
mies, serow, deserow i warzyw. Wybierz ocet
balsamiczny na miare Twojego menu!

Ocet balsamiczny
tradycyjny DOP
25-letni 100 ml

[128:30908

Ocet balsamiczny

1128:20671  Ocet balsamiczny z Modeny 500 ml z Modeny IGP Emilio
1128:9404 Ocet balsamiczny z Modeny 1000 ml Gold 250 ml
1128:20431 Ocet czerwony winny 1000 ml pet 1128:30909
1128:40432  Ocet biaty winny 1000 ml pet
[128:24056  Ocet jabtkowy 1000 ml
[128:9398 Krem balsamiczny truflowy 250 ml
1128:9394 Krem balsamiczny owoce lasu 250 ml
1128:19935 Krem balsamiczny z Modeny 500 ml
1128:9%206 Krem balsamiczny gruszka i orzech 250 ml
[128:9400 Krem balsamiczny biaty 250 ml
1128:9397 Krem balsamiczny malina 250 ml

Krem balsamiczny z Modeny to doskonatos¢ — wynik
potgczenia wyselekcjonowanych sktadnikéw (stezonego
moszczu winogronowego, octu balsamicznego z Modeny oraz
zmodyfikowanej skrobi kukurydzianej). Jest catkowicie wolny od
dodatkow i konserwantow. Zrownowazony w smaku ma czysty
sktad, bez dodatkdw cukru. Profil smakowy kremow balsarmicznych
z Modeny to unikalne doswiadczenie sensoryczne. Dzieki

swojej gestosci nadajg stodki smak, uzupetniony zywymi nutami
skoncentrowanego soku z dojrzatych owocow, z delikatnym
akcentem karmelizacji. Krem balsamiczny z octem z Modeny
Swietnie komponuje sie z satatami, warzywami, owocamyi, serami
oraz miesem, zas jego owocowe odmiany idealnie komponujg
sie z lodami waniliowymi, nalesnikami i deserami (np. panna
cotta). Biaty krem balsamiczny sprawdzi sie jako marynata do
grillowanych migs i ryb, wzbogaci smak gulaszu, satatki

z tunczykiem czy kurczaka.

Ocet balsamiczny
tradycyjny DOP
12-letni 100 ml

1128:30907

Ocet balsamiczny
z Modeny IGP Antonio
3-letni 250 ml
[128:30910
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Oliwy Coppini Arte Olearia
Twadj niezawodny partner
w kuchni

Oliwa extra virgin to nieodzowny
element kazdej profesjonalnej
gastronomii, ceniony przez szefow
kuchni na catym swiecie. Poznaj
wyjatkowe oliwy Coppini Arte
Olearia, ktore tgczg wtoska tradycje
Z nowoczesnymi metodami uprawy
1 ttoczenia oliwek.

Oliwki zbierane sg w optymalnym
momencie dojrzatosci — recznie lub
przy uzyciu specjalnych grzebieni —
a nastepnie przetwarzane w ciagu
kilku godzin od zbioru. Ttoczenie
na zimno odbywa sie maksymailnie
w clggu 24 godzin, co pozwala
zachowac petnie smaku 1 wartosci
odzywczych.

Na etykietach produktow Coppini
Arte Olearia znajdziesz petne
iInformacje dotyczgce pochodzenia
i cech oliwy — od odmian oliwek,
przez klasyfikacje organoleptyczna,
az po intensywnosc smaku.

Oliwa Extra Virgin
Materia Prima
5000 ml | Coppini
[137:30969

Oliwa Extra Virgin
Feudo Torre
5000 ml | Coppini
1137:30970

Oliwa Extra Virgin
Gentiluomo Agricoltore
500 ml | Coppini
[137:30972

Oliwa Extra Virgin
de Coppini
500 ml | Coppini
1137:30971

Oliwa wedzona
Fume
250 ml | Coppini
1137:30974

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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La presa
Romana

Oliwa extra virgin
250 ml
[137:14865

Oliwa Extra Virgin
Arroniz 500 ml
1137:32043

Oliwa smakowa
czosnek 250 ml
1137:29460

Oliwa z oliwek extra virgin ma
wyrazny profil, ktory pomaga
wzmocnic¢ smak wielu potraw.
Zdrowa 1 aromatyczna jest
wszechstronnym sktadnikiem
zarowno do wytrawnych, jak

1 stodkich potraw. Oliwa znana jest
Z Wysokiej zawartoscl ttuszczow
jednonienasyconych (tzw.
zdrowych). To takze dobre zrodto

antyoksydantow 1 sktadnikow
odzywczych, co czyni jg zdrowym
dodatkiem do kazdego dnia.
Wyprobuj oliwe extra virgin
La Presa Romana dostepng w trzech
ekonomicznych opakowaniach:

e 0251

e 11w szklanegj,

ciemnej butelce
e 51w opakowaniu PET

Oliwa extra virgin
1000 ml
[137:13401

Oliwa Extra Virgin
Arbequina 500 ml
1137:32045

Oliwa smakowa
trufla 250 ml
[137:29463

Oliwa extra virgin
5000 ml PET
1137:29363

Oliwa Extra Virgin
Koroneiki 500 ml
1137:32044

Oliwa smakowa
bazylia 250 ml
[137:29461

Oliwa pomace sansa
5000 ml PET
1137:13402

Oliwa Extra Virgin
Unfiltered 500 ml
1137:32042

Oliwa smakowa
chilli 250 ml
1137:29462

Oliwa extra virgin
1000 ml1 PET
[137:16903

Oliwa pomace
1000 ml PET
1137:4777

Oliwa pomace
smakowa czosnek
1500 ml
1137:30001

Oliwa smakowa
cytryna 250 ml
1137:29459

Oliwa extra virgin
z trufla 250 ml
Ollio
[137:12821

Oliwa extra virgin
z cytryna 250 ml
Ollio
[137:12823

Oliwa extra virgin
z bazylia 250 ml
Ollio
[137:13672

Oliwa extra virgin
z czosnkiem 250 ml
Ollio
1137:13671

Oliwa extra virgin
z chilli 250 ml
Ollio
[137:12822
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GNOCCHI

1013:25772 Gnocchi
naturalne 1 kg | Zini

1013:30178 Gnocchi
z batatéw 1 kg | Zini

1013:25769 Gnocchi
z burakiem 1 kg | Zini

LASAGNE

PENNE

1013:15830 Makaron
Lasagne 2,5 kg | Zini

[113:20602 Makaron
jajeczny lasagne
5 kg | Arco

1013:24305 Makaron
Lasagne 2 kg

PAPPARDELLE

SPAGHETTI

1013:25770 Makaron
1/2 Penne 1 kg | Zini

[113:20609 Makaron
Penne Rigate
5 kg | Arco

1013:13549 Makaron
Pappardelle 3 kg | Zini

[113:24290 Makaron
jajeczny Pappardelle
500 g | Arcooro

[113:13594 Makaron
jajeczny Pappardelle
2kg

TAGLIATELLE

1013:25760 Makaron
Spaghetti alla chitarra
3kg | Zini

[113:24285 Makaron

Spaghetti 3 kg | Arcooro

[113:20610 Makaron
Spaghetti 5 kg | Arco

1013:13552 Makaron
Tagliatelle 3 kg | Zini

[113:24793 Makaron
Tagliatelle
500 g | Arcooro

1013:24304 Makaron
Tagliatelle w arkuszach
5kg

TAGLIOLINI

CONCHIGLIE

FETTUCCINE

LINGUINE

&

1013:20920
Makaron
Tagliolini czarne
3 kg | Zini

1113:20606
Makaron muszelka
Conchiglie

500 g | Arco

1113:24289
Makaron

jajeczny Fettuccine
500 g | Arcooro

PENNETTE

[113:24286
Makaron Linguine
3 kg | Arcooro

FARFALLE

113:24284
Makaron piérka
Pennette

3 kg | Arcooro

[113:20605
Makaron
kokardki Farfalle
5 kg | Arco
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BUCATINI

STELLINE

TROFIE

1113:27239
Makaron Bucatini
5 kg | Arco

[113:20604
Makaron gwiazdki
Stelline

500 g | Arco

&

1013:14783
Makaron Trofie
1kg | Zini

STROZZAPRETI

[113:27344
Makaron Strozzapreti
5 kg | Arco

FUSILLI

RISONE

[113:20607
Makaron swiderki Fusilli
5 kg | Arco

T113:28202

Makaron w ksztatcie
ryzu Risone Arpa Sehriye
500 g

IAHDOIM AINNYIIN | dOO4dlg
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Conchiglie sepia

La Fileja z pomidorkami
koktajlowymi,
stracciatellg i Swiezg
bazylig

conchiglie sepia La Fileja | pomidorki
koktajlowe czerwone | pomidorki
koktajlowe zotte | stracciatella
Latteria Sorrentina | czosnek | oliwa
extra virgin | liscie bazylii | do smaku:
sol i pleprz

Ugotuj makaron conchiglie sepia

w osolonej wodzie. Na duzej patelni
rozgrzej oliwe, dodaj zgbek czosnku,
lekko go podsmaz. Nastepnie dodaj
pokrojone pomidorki koktajlowe.
Obsmaz je na srednim ogniu przez
kilka minut, az delikatnie zmiekng

1 puszczg sok. Dopraw solg i Swiezo
mielonym pieprzem. Odcedz makaron
1 przetdz go do sosu. Wymieszaj
catosc¢, mozesz dodac wode

z gotowania makaronu, by uzyskac
lekkg emulsje. Catosc wytdz na talerz,
dodaj kawatki stracciatelli, udekoruyj
Swiezymi listkami bazylii. Catosc
mozesz skropi¢ oliwg extra virign.

Plastry karmazyna atlantyckiego
W sosie z zottych pomidorkow
z makaronem Rigatoni

karmazyn atlantycki filet | makaron rigatoni La Fileja

| przecier z z6ttych pomidorkow Datterino Giallo |
rzepa arbuzowa | biate wino do gotowania Campi Reali
| szczypior

Karmazyna atlantyckiego wrzuc do solanki 3% na noc.
Nastepnie z fileta wykrdj cienkie plasterki, przesmaz je
na rozgrzanej patelni. Rybe zdejmij z patelni, nastepnie
zalej jg biatym winem 1 odparuj. Dodaj przecier

z zottych pomidorkow Datterino Giallo. Do sosu dodaj
ugotowany makaron Rigatoni, wymieszaj catosc¢ i dodaj
usmazong rybe. Rzepe arbuzowg pokroj w cienkie
plasterki, nastepnie w julienne. Dodaj jg do dekoracji
dania oraz posyp catosc posiekanym szczypiorkiem.
Okonia nilowego mozesz podac takze

W przesmazonym ciescie z tempury 1 kombuchy.

IDEALNE POEACZENIE IDEALNE POEACZENIE
Biate musujgce wino Cuvee 39 Piwo bezalkoholowe
Brut 750 ml T138:23501 Birra Ciao 330 ml T138:31592
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Manufaktura La Fileja.
Wy jatkowa pasja smaku.

GNOCCHI I RAVIOLI RZEMIESLNICZE @

T013:31354

T012:28834

Gnocchi Ravioli
pietruszkowe kaczka
rzemieslnicze Z gruszka
1,5 kg 1kg

T013:31224 T012:28843
Gnocchi Ravioli
borowikowe topatka
rzemieslnicze wieprzowa
1,5 kg 1kg

T013:31223 T012:29578
Gnocchi Ravioli
naturalne ricotta
rzemieslnicze gorgonzola
1,5 kg 1kg

T012:28838 T012:28601

Ravioli . Ravioli
borowik spianata
ricotta piccante
1kg 1kg

T012:28835 T012:27863

Ravioli Ravioli
burak szpinak
sliwka chilli ricotta
weganskie 1kg

1kg

T012:28831 T012:28837

Ravioli Ravioli
dynia pigwa zilemniak
weganskie riccotta
1kg Z porem

1kg
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https://e-bidfood.pl/product/T013:31224
https://e-bidfood.pl/product/T013:31354

Makarony
rzemieSlniczne

@ mrozone:

T012:30824 Casarecce jajeczne 3 kg
T012:30572 Mezzi rigatoni jajeczne 3 kg
T012:30799 Paccheri jajeczne 3 kg

T012:27850 Penne jajeczne rzemieslnicze 3 kg

T012:29492 Rigatoni jajeczne rzemiesinicze 3 kg
T012:29493 Strozzapreti jajeczne rzemieslnicze 3 kg

@ chtodzoone:

T213:30584 Bucatini jajeczne 2 mm 1 kg
T213:29214 Lasagne jajeczne 1 kg

T213:30583  Linguine jajeczne 1 kg

T213:29643 Pappardelle jajeczne 12 mm 1 kg
T112:28840 Spaghetti grossi jajeczne 1 kg
T213:31078 Spaghetti jajeczne 2,7 mm 1 kg
T213:29932 Spaghetti 2 mm 1 kg

T213:27864 Tagliatelle jajeczne 1 kg
T112:30005 Tagliatelle pomidorowe 6 mm 1 kg
T213:26670 Tagliatelle sepia 6 mm 1 kg
T112:28833  Tagliatelle szpinakowe 6 mm 1 kg
T112:28836 Tagliolini sepia 4 mm 1 kg

eSKAN,,
W “_  POBIERZ
%
2 KATALOG
\e\ Rzemiesinicze pasty
£ La Fileja i poznaj
+,
S naszg oferte


https://e-bidfood.pl/product/T112:28836
https://e-bidfood.pl/product/T112:28833
https://e-bidfood.pl/product/T213:26670
https://e-bidfood.pl/product/T112:30005
https://e-bidfood.pl/product/T213:27864
https://e-bidfood.pl/product/T213:29932
https://e-bidfood.pl/product/T213:31078
https://e-bidfood.pl/product/T112:28840
https://e-bidfood.pl/product/T213:29643
https://e-bidfood.pl/product/T213:30583
https://e-bidfood.pl/product/T213:29214
https://e-bidfood.pl/product/T213:30584
https://e-bidfood.pl/product/T012%3A30572
https://e-bidfood.pl/product/T012%3A29493
https://e-bidfood.pl/product/T012%3A29492
https://e-bidfood.pl/product/T012%3A27850
https://e-bidfood.pl/product/T012%3A30799
https://e-bidfood.pl/product/T012:30824
https://www.bidfood.pl/katalogi/makarony-la-fileja-i74

Ravioli La Fileja

z ziemniakiem,
ricottg z porem

w emulsji maslanej
z kolorowymi
pomidorami

ravioli ziemniak, ricotta

z porem La Fileja | pomidory
kolorowe - czame, zotte,
zielone | masto | oliwa extra
virgin | liscie $wiezej bazylii

Ugotuyj ravioli w osolonej wodzie.
W miedzyczasie pokroj na plastry
kolorowe pomidory. Na duzg
patelnie dodaj masto, tyzke oliwy
extra virgin, delikatnie wymieszaj
tworzac jedwabistg emulsje
maslang. Nastepnie dodaj ravioli

1 catos¢ wymieszaj. Dopraw solg

1 pieprzem do smaku. Przetoz
ravioli na talerz z powstatym
sosem. Catos¢ udekoruj plastrami
kolorowych pomidorow oraz dodaj
liscie swiezej bazylil.

IDEALNE POLACZENIE
Biate wytrawne wino Soave

Torre del Falasco 750 ml
T138:13904

<

ravioli ziemniak, ricotta

z porem La Fileja | pomidory
kolorowe - czarne, zotte,
zielone | masto | oliwa extra
virgin | liscie $wiezej bazylii


https://e-bidfood.pl/product/T138:13904
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FOCACCIA

&

CIABATTA

&

Focaccia
rzemieslnicza
FB 900 g x 5 szt.
Grano Premium
T023:29993

Butka ciabatta
rzemieslnicza
FB 80 g x 90 szt.
Grano Premium
T023:17358

GRANUC

& &

Focaccia Focaccia rzemieslnicza
rzemieslnicza z rozmarynem FB
ciemna FB 900 g x 5 szt. 900 g x 5 szt.
Grano Premium Grano Premium
T023:30557 T023:29994
GRANU
Chleb ciabatta Ciabatta rzemieslnicza
rzemieslnicza FB FB (ok. 9x38 cm)
180 g x 50 szt. 220 g x 32 szt.
Grano Premium Grano Premium
T023:17359 T023:17360

GOTOWE DO UZYCIA

&

Spdd do pizzy

rzymskiej wypieczony

1,8 kg x 3 szt.
T023:22153

&

Ciasto do pizzy porcje
ok. 240 g x 36 szt.
T023:22157

Spdd do pizzy
bezglutenowy 30 cm
250 g x 10 szt.
T012:14520

ZDANIEM SPECJALISTY

Marek Szuba, specjalista Pinia Food

Gotowe spody do pizzy to produkt
wykonywany recznie metoda
rzemieslniczg. Sos pomidorowy
na pizzy to rozgniecione

recznie pomidory pelati di San
Marzano. Produkt ten sprawdzi sie
idealnie w pizzerii, jak rowniez w
obiektach masowych w bufetach
$niadaniowych i nie tylko.

PINSA GRANC

powstaje z ciasta, ktore jest
poddane dtugiemu czasowi
fermentacji BIGA, co w
potaczeniu z tradycyjnym
wypiekiem w kamiennym piecu
pozwala uzyskac idealnie ptaski
chleb. To produkt bez dodatku
cukru, o obnizonej zawartosci
glutenu - lekka, delikatna i tatwo
przyswajalna dla organizmu.

&

Pinsa
260 g x 18 szt.
Grano Premium

T023:31307

Pinsa
125 g x 48 szt.
Grano Premium

T023:31306

Pinsa przecieta
125 g x 48 szt.
Grano Premium
T023:31305

>

chleb z semoliny | pesto bazyliowe |
fior di ricotta | prosciutto crudo |
papryka peperoni czerwona i zotta
chleb z semoliny | stracciatella |
pomidorki czerwone 1 zotte podsuszane
Grangusto | bazylia

panuzzo | mozzarella fior di latte dei
Monti | prosciutto cotto | pomidory
zOtte, czerwone, czarme | szpinak


https://e-bidfood.pl/product/T023:17358
https://e-bidfood.pl/product/T023:17359
https://e-bidfood.pl/product/T023:17360
https://e-bidfood.pl/product/T023:29994
https://e-bidfood.pl/product/T023:29993
https://e-bidfood.pl/product/T023:30557
https://e-bidfood.pl/product/T023:31307
https://e-bidfood.pl/product/T023:31306
https://e-bidfood.pl/product/T023:22153
https://e-bidfood.pl/product/T023:31305
https://e-bidfood.pl/product/T023:22157
https://e-bidfood.pl/product/T012:14520







Ryz Arborio
risotto 1 kg
[126:15344

Ryz Arborio
risotto 5 kg
[126:13984

Ryz carnaroli 1 kg
1126:28417

v

Czarne risotto
Z krewetkami
w pulpie

z 76ttych
pomidorkow

ryz czarny Zini | krewetki
obrane bez ogona 16/20

Sea Story | pulpa z z6ttych
pomidorkéw Grangusto |
czosnek | natka pietruszki | masto
| oliwa extra virgin | do smaku:
SOl Swiezo mielony pieprz

Na patelni rozgrzej oliwe extra
virgin i masto, dodaj drobno
posiekany czosnek i chwile
przesmaz. Wrzu¢ krewetki | smaz
je krotko z kazdej strony, az stang
sie lekko rozowe i zarumienione.
Dopraw solg 1 pieprzem, posyp
catosc¢ natkg pietruszki. Na drugiej
patelni podgrzej pulpe z zottych
pomidorkow. Ryz czarny risotto
podgrzej, nastepnie na patelni
dodaj odrobine masta 1 bulionuy,
aby uzyskac kremowg konsysten-
cje. Na talerzu najpierw utoz
warstwe sosu z pulpy z zottych
pomidorkow, uformuj risotto, a na
wierzchu utdz smazone krewetki.

IDEALNE POtACZENIE

Biate wytrawne wino Sauvignon Blanc
Friuli Grave Pighin 750 ml T138:25105
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https://e-bidfood.pl/product/I126:15344
https://e-bidfood.pl/product/I126:28417
https://e-bidfood.pl/product/I126:13984
https://e-bidfood.pl/product/T138:25105
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GWIAZDA PRZEPISU!
W tym daniu uzylismy
Osso buco

(190-300 g) x 2 szt.
1014:13570 @

Ossobuco z szafranowm
risotto Zini

ossobuco | wioskie soffritto | marchew | cebula

| seler naciowy | pomidory pelati Giolami | ryz
Carnaroli Zini | szafran w proszku | oliwa z oliwek |
masto | sél do smaku

Ossobuco oprosz solg 1 $wiezo mielonym
pleprzem, obsmaz z obu stron na mocno
rozgrzanej oliwie z oliwek, az nabierze ztocistego
koloru. Na tej samej patelni przygotuj sos
soffritto z pomidorami. Dodaj drobno pokrojong
marchew, cebule 1 seler naciowy, a nastepnie
dodaj pomidory pelati Giolami. Dus do miekkosci.
Odcedz sos i zredukuj, do odpowiednio gestej
konsystencji. Uzyj gotowego ryzu carnaroli Zint.
Zalej go gorgca wodg z szafranem. Gotuj catosc
ok. 2 minuty, az ryz osiagnie kremowag, delikatng
konsystencje. Na dno talerza wyt6z szafranowe
risotto, obok polej sosem soffritto oraz utdoz
usmazone 0ssobuco.

IDEALNE POtACZENIE

Czerwone wytrawne wino Barolo Rocche di
Castelletto Cascina Chicco 750 ml T138:25728

Vitello tonnato z marynowanymi
kurkami Forrest

gorka cieleca bez kosci | kurki marynowane Forrest

| tunczyk w sosie wtasnym Sea Story | kapary mate |
kapary z szyputkami | majonez Horeca Aroma Premium
| musztarda dijon Horeca Aroma | jogurt naturalny
inBianco | czamy czosnek

1 Oczysc¢ gorke cielecg, obsmaz na patelni z dodatkiem
solil. Odtoz na kratke, zeby mieso odpoczeto, nastepnie
nasmaruj musztardg dijon, obtoz lis¢mi szatwii, zwin w
folie spozywczg. Spakuj prozniowo 1 gotuj na parze w
65°C przez godzine (w zaleznosci od grubosci batona,
gotuj miedzy 45 a 60 minut).

2 Mate kapary posiekaj, dodaj do tego turiczyka z sosem
wiasnym, majonez, odrobine musztardy i jogurt naturalny
(inBlanco), nastepnie zmiksuj na gtadkg konsystencje.

3 Czesc¢ kaparow odsacz z zalewy, osusz i dodaj do
rozgrzanego oleju na 5 sekund. Nastepnie listki szatwii
wrzuc na rozgrzany olej i przesmaz 5 sekund (do lekkiej
zmiany koloru, wtedy nalezy szatwie wyciggnac).

4 Cielecine pokroj na cienkie plastry. Na talerz wytoz sos
z tunczyka, nastepnie utdz pokrojone mieso, udekoruyj
przesmazonymi kaparami oraz

lisSc¢mi szatwil 1 marynowanymi

kurkamit. Do dekoracji mozesz takze

uzy¢ czamego czosnku. Obierz

go, rozgniec, rozrob z odrobing

majonezu 1 przygotuj sos.


https://e-bidfood.pl/product/T138:25728
https://e-bidfood.pl/product/I014:13570
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KAPARY

Idealny dodatek do past, satatek, ryb, a
nawet mies. Ich delikatnos$c¢ sprawia, ze

sg niezwykle wszechstronne i moga by¢
uzywane na wiele sposoboéw, od dekoracji
po gtéwne sktadniki sosow.

[140:20419  Kapary 700/450 g
T140:19883 Kapary 720 ml/650 g | Cook Premium
T140:3644  Kapary z szyputkami w occie

720 m1/690 g | Cook Premium
[140:20420 Kapary z szyputkami w occie

720 ml/400 g

OLIWKL
Wybierz najlepsze

Oliwki — zielone, czarne 0 mocniejszym czy
tagodniejszym smaku, to jedne z najbardziej
popularnych produktéw na swiecie. Za
najsmaczniejsze uwaza sie greckie Kalamata
— soczyste i petne smaku. Idealnie sprawdzajg
sie jako dodatek do pizzy oraz satatek, desek
serow i wedlin.

[140:22188  Oliwki czarne drylowane
935/450 g | Cook Premium

[140:22190  Oliwki czarne drylowane
3/1,45 kg | Cook Premium

[140:22189  Oliwki czarne krojone
935/450 g | Cook Premium

[140:22191  Oliwki czarne krojone
3/1,56 kg | Cook Premium

[140:22192  Oliwki zielone drylowane
935/450 g | Cook Premium

[140:22194  Oliwki zielone drylowane
3/1,45 kg | Cook Premium

[140:22193  Oliwki zielone krojone
935/450 g | Cook Premium

[140:22195  Oliwki zielone krojone
3/1,56 kg | Cook Premium

[140:28620  Oliwki kalamata drylowane 5,15/3 kg
T140:17643  Oliwki Kalamata drylowane 3,3/2 kg
1140:17145  Oliwki czarne gigant 500 g | Arco
1140:17144  Oliwki zielone gigant 500 g | Arco

[140:28427  Oliwki zielone casolane z pestka
880/500 | Arco


https://e-bidfood.pl/product/I140:28427
https://e-bidfood.pl/product/I140:17144
https://e-bidfood.pl/product/I140:17145
https://e-bidfood.pl/product/T140:17643
https://e-bidfood.pl/product/I140:28620
https://e-bidfood.pl/product/I140:22195
https://e-bidfood.pl/product/I140:22193
https://e-bidfood.pl/product/I140:22194
https://e-bidfood.pl/product/I140:22192
https://e-bidfood.pl/product/I140:22191
https://e-bidfood.pl/product/I140:22189
https://e-bidfood.pl/product/I140:22190
https://e-bidfood.pl/product/I140:22188
https://e-bidfood.pl/product/I140:20420
https://e-bidfood.pl/product/T140:3644
https://e-bidfood.pl/product/T140:19883
https://e-bidfood.pl/product/I140:20419

Cukinia
grillowana 740 g
1140:25422.

Szafran nitki
2g|Arco
[128:25415

Carpaccio
ztrufli80 g
1128:18413

[140:18425
[140:26174
1140:9208

1140:26172

1135:25411
T235:30580

1140:26272

[140:20426
1140:20421
1140:20414
T140:29347
T140:29348

Papryka

grillowana 740 g

[140:25424

Karczochy serca 2,65 1/2,6 kg
Karczochy tédeczki w zalewie 2,5 kg
Karczochy krojone w oleju 1,4/1,2 kg
Karczochy ciete w zalewie 2,5 kg

Pesto bazyliowe ok. 1 kg
Pesto bazyliowe 1 kg | Naturello

Kwiaty brokutu w zalewie 950 g

Suszone pomidory w oleju 900/550 g
Pomidory suszone 1,55 kg

Pomidory suszone 2,8 kg

Pomidory suszone paski 1,1 kg | Cook Basic
Pomidory suszone potéwki 1,1 kg | Cook Basic

Szafran w proszku

2g|Arco
[128:25416

Pasta z czarnych

truflioo g
1128:18418
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https://e-bidfood.pl/product/I128:18413
https://e-bidfood.pl/product/I128:18418
https://e-bidfood.pl/product/I128:25415
https://e-bidfood.pl/product/I128:25416
https://e-bidfood.pl/product/I140:25422
https://e-bidfood.pl/product/I140:25424
https://e-bidfood.pl/product/T140:29348
https://e-bidfood.pl/product/T140:29347
https://e-bidfood.pl/product/I140:20414
https://e-bidfood.pl/product/I140:20421
https://e-bidfood.pl/product/I140:20426
https://e-bidfood.pl/product/I140:26272
https://e-bidfood.pl/product/T235:30580
https://e-bidfood.pl/product/I135:25411
https://e-bidfood.pl/product/I140:26172
https://e-bidfood.pl/product/I140:9208
https://e-bidfood.pl/product/I140:26174
https://e-bidfood.pl/product/I140:18425

Napéj gazowany

Napéj gazowany

WODA KROPLA
ORZEZWIENIA

Wybierz wode, ktéra podkresli smak

Aperi Bitter Bitter Aperi ; ; i oami i
otraw 1 ugasi pragnienie gosci.
Rosso 98 ml Biondo 98 ml ]g ) g p g 1 9
1133:29777 1133:29776 olecamy Surgiva — ultra czysta,

Napéj gazowany
Chinotto 275 ml
1133:31162

Napéj gazowany
Lemonsoda szkto

Napéj gazowany
Chino szkto 200 ml
[133:32364

Napoj gazowany
Oransoda szkto

niskozmineralizowana woda w
eleganckich szklanych butelkach.
Woda jest dostepna w pojemnosciach
025110,751.

Co zyskujesz? Idealng wode do
serwowania przy wykwintnych
daniach i degustacjach win — nie
zaktoca aromatoéw potraw, a jej
subtelny charakter podkresla klase
serwisu. Wybierana przez najlepsze
restauracje, gdzie liczy sie kazdy detal.

200 ml 200 ml
T135:32258 1133:32257
Woda mineralna Woda mineralna
Naturale Naturale
250 ml x 24 szt. 750 ml x 12 szt.
Surgiva Surgiva
1133:31154 1133:31155

Napéj herbaciany
The Pesca szkto

Napoéj herbaciany
The Limone szkto

200 ml 200 ml
1133:32393 [133:32394
Woda mineralna Woda mineralna
Frizzante Frizzante
250 ml x 24 szt. 750 ml x 12 szt.
Surgiva Surgiva
1133:31156 1133:31157

ZDANIEM SPECJALISTY
Julita Rusyniak,
specjalistka Pinia Food

Moim faworytem jest

Lemonsoda. Dzieki bardzo
duzej zawartosci wtoskich cytryn (az 12%) oraz
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dodatkowi miety w upalne dni dziata bardzo
orzezwiajaco, a po dolaniu do niego biatego rumu,
dorzuceniu kostek lodu 1 kilku plasterkow limonki
mamy fenomenalny koktajl.



https://e-bidfood.pl/product/I133%3A29777
https://e-bidfood.pl/product/I133:31154
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A32257
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A32257
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A29776
https://e-bidfood.pl/product/I133:31155
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A31162
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A32364
https://e-bidfood.pl/product/I133:31156
https://e-bidfood.pl/product/T135%3A32258
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A32257
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A32393
https://e-bidfood.pl/product/I133%3A32394
https://e-bidfood.pl/product/I133:31157




Smazone kawatki
ciasta do pizzy w
syropie cynamonowym
Zz nutg cytryny

clasto do pizzy | syrop cynamonowy:
woda, cukier, cynamon

*o polvegulﬁqe kawatki
lkosci ok. 3-4 cm. Smaz ciasto we
fryturze, az bedzie ztociste
1 chrupigce. W rondelku zagotuj
wode z cukrem i cynamonem - az

powstanie lekki syrop. Smazone
awatki obtocz yropie i posyp

ne




Pizza fritta z fior
z konfiturg more
1 pistacjami

di ricotta
lowa

receptura pizza fritta

1 kg maki Petra 5037

600 g wody

1 g drozdzy Swiezych
25 g soli

1 Wyrabiaj ciasto, zaczyna-
jac od maki i drozdzy,
stopniowo dolewajgc do
nich wode. Po zawigzaniu
siatki glutenowej dodaj sol
1 dalej wyrabiaj clasto do
uzyskania jednolitej masy,
tak aby temperatura ciasta
miata ok. 23°C .

2 Wyjmij je z dziezy i
pozostaw na blacie do
odpoczynku w temper-
aturze otoczenia przez 30
minut. Nastepnie formuj
kulki o wadze 240-280 g,
pozostaw do odpoczynku
W temperaturze otoczenia

na kolejne 2 godziny.
3 Ciasto umies¢ w

lodéwce na min. 24 godz-

iny. Wyciagnij z lodowki
min. 2 godziny przed
smazeniem. Uformuj z
niego pizze, a nastepnie
wtoz jg do rozgrzanej fry-

tury o temperaturze 170°C.
Clasto smaz, obracajac co

jakis czas, do uzyskania
ztotego koloru. Na tak
wysmazong pizze wytoz
ulubione sktadniki.

4 Pizze fritte podziel na 6

czescl. Kolejno utoz konfi-

ture morelowg, nastepnie
flor di ricotte, polej mio-
dem 1 posyp pistacjami.

IDEALNE POtACZENIE

Czerwone musujgce wino
Lambrusco Amabile Frizzante

750 ml T138:18124

ciasto kruche: 100 g mielonych

250 g maki pszennej migdatow

125 g masta (zimne) 2 jajka

100 g cukru pudru 1 tyzka maki pszennej
1 jajko szczypta soli 1 tyzeczka ekstraktu

z wanilil
masa migdatowa: 6 szt fig
100 g masta cukier puder
100 g cukru listki swiezej miety

do dekoracji

Zagniec¢ kruche ciasto, schtodz je w lodowce
przez 30 minut. Nastepnie wytoz nim forme

do tarty. Przygotuj mase migdatows: utrzyj
masto z cukrem, dodaj jajka, nastepnie migdaty,
make 1 ekstrakt z wanilit. Na schtodzony spod
do tarty wytdz mase migdatows i utoz figl.
Plecz w 175°C przez ok.35-40 minut, az masa
sie zetnie 1 zarumieni. Po ostudzeniu mozesz
catosc¢ oproszyc¢ cukrem pudrem i udekorowac
listkami miety.

IDEALNE POLACZENIE

Wino musujace Mionetto Prestige 0% 750 ml
Mionetto T138:29566


https://e-bidfood.pl/product/T138:29566
https://e-bidfood.pl/product/T138:18124

Pizza w stylu canotto

z fior di riotta, nduja i pesto bazyliowym

Receptura canotto 300 g wody
(hydratacja 80%, 29 sof i
Biga 100%) 25 g oliwy extra virgin

(-]

s I - pomidory pelati Giolami
’13 ffe;:‘ms;'zt l:;i ?"me' | mozzarella Fior di Latte

PgetraaOlg:L ) - Taglio Napoli Latteria
20 b y Sorrentma | Fior di ncot‘ta
gl 20 ~ lLatteria Sorrentina | -

5 g drozdzy $wiez

v [ e

ﬂ.- ia 1 pésta_gm A :
~ Ginos | oliwa extra
|. ®)

preferment biga:
Wymieszaj wszystkie sktadniki, aby uzyskac jednolitg mase.
Nastepnie bige przetdz do kuwety i przenies do lodowki na 24 h.

clasto wiasciwe:

Do dziezy przetoz bige. Zacznij wyrabianie ciasta powoli,
dolewajac wode, pod koniec mieszania dodaj sol i oliwe

1 mieszaj do momentu uzyskania temperatury ciasta 23°C.
Przetdz je na blat 1 pozostaw do odpoczynku na 30 minut.
Podziel ciasto na kulki o wadze 240-280 g. Wypiekaj po 2-3 h
W temperaturze 400-460°C.

' :Na cm{}) wyioz sos przygotowany né b'azie bomidoréw pelati

aﬁdodaj kremovva flor
yeys oliwg. extra v1rgme


https://e-bidfood.pl/product/T138:18167

Miejsce stworzone dla pizzerii i tratorii, restauracji

AKADEM IA i hoteli serwujacych dania kuchni $rédziemnomorskie;.

www.akademiabidfood.pl

hls @ pizza neapolitariska, o \ ) .
oML klasyczna, rzymska, pasta i sosy < p.refe‘rment.y. klasyc.zne da.”"."‘
oo . biga i poolish kuchni wtoskiej

" O pinsa, nowoczesna /7

Wyrusz w podréz
po winnych (i nie tylko!)
szlakach...

SELEKCJA
FINE & WINE



http://www.akademiabidfood.pl
https://www.bidfood.pl/katalogi/katalog-wloskich-alkoholi-i62

Skontaktuj sie ze specjalista ds. rozwoju Pinia Food =

e

(/ ‘ AKADEMIA

Tomasz Apanasewicz,
doradca kulinarny, pizzaiolo
z certyfikatem AVPN

48451073734

Julita Rusyniak
Gdansk, Bydgoszcz, Olsztyn

48509109339

f X ool in

\
A\
—

Jakub Kepka —
Szczecin, Kotobrzeg DINI ﬁ
48609693389 FOOD

Damian Kué¢
Krakow, Nowy Targ,

Justyna Onufrejow
Wroctaw, Jelenia Gora,

Slask, Nowy Sacz, Ktodzko

Kielce 48690362756
48572337627

Marek Szuba Przemystaw Maciejewski

Poznan, Zielona Gora todz, Czestochowa, Ptock

48690143527 48504662678

Zarejestryj sie na e-bidfood.pl
1 wygodnie sktadaj zamowienia.



https://e-bidfood.pl/campaigns/7659

